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Introduccion

La Carrera de Ingenieria Agroindustrial y Agronegocios brinda un panorama amplio de
como interactian las diferentes areas de una empresa agroexportadora dentro de su
cadena de valor. Con el objetivo de integrar los procesos que daran como resultado el
producto final que se entregard al cliente. Asi mismo, el resultado final de la operacion
agroindustrial. Esta interaccién constante y el dinamismo de los mercados, hacen que
esta profesibn genere campos de accion diversos. En consecuencia un Ingeniero
Agroindustrial posee diversas lineas de desarrollo profesional en el ejercicio de la

profesion.

Para Gestionar Operaciones Agroindustriales, es necesario entender la naturaleza de
cada operacion, conocer el comportamiento de las materias primas dentro de los
procesos de pos cosecha, facilitaran la toma de decisiones para brindar las mejores
condiciones dentro de los procesos. De esta forma, los volimenes de produccion, la
calidad de las materias primas, frutas y hortalizas, y el horizonte de tiempo de las
cosechas determinaran las necesidades fisicas y tecnoldgicas de las instalaciones

dentro de un centro de procesamiento y empaque.

El Ingeniero Agroindustrial puede ser definido como un lider estratega, con visiéon para
determinar y anticiparse a las necesidades de las operaciones agroindustriales que
gestione. Con Habilidad para negociar y proponer soluciones de mejoras en beneficio

de los resultados esperados dentro del sector agroexportador.

Mis practicas pre profesionales ejercidas en el transcurso de los ultimos ciclos de la
carrera iniciaron el proceso de nutrir mi experiencia dentro del desarrollo de esta
profesién. Posteriormente mis primeras experiencias laborales en compafias
agroexportadoras me brindaron la oportunidad de desempefiarme en diferentes cargos
de responsabilidad, gestionando, disefiando, implementando flujos productivos,
productos, formando equipos de trabajo, adquiriendo y compartiendo conocimiento, en
beneficio de los actores involucrados dentro de la cadena de valor de las compaiiias a

las que perteneci a lo largo de mi experiencia profesional.



Durante el transcurso de éstos ultimos 17 afios, he desarrollado el ejercicio de la carrera,
primero como practicante pre-profesional, y luego como profesional con experiencia.

Estas experiencias me han permitido aplicar los conocimientos adquiridos durante mi
etapa de estudiante en la universidad, asi como los conocimientos adquiridos en el
desarrollo propio de la profesion, formandome, como un profesional reconocido, lo cual
me ha permitido desempefiarme en el sector agroexportador, dirigiendo los procesos
productivos de diferentes cultivos de agroexportacion, y complementando este ejercicio
con la oportunidad de gestionar e implementar proyectos de mejora dentro de los

procesos productivos bajo mi responsabilidad.

Este trabajo tiene como finalidad exponer mi experiencia profesional como ingeniero

agroindustrial y agronegocios.



