U

UNIVERSIDAD
SAN IGNACIO
DE LOYOLA

FACULTAD DE ARQUITECTURA

Carrera de Arquitectura, Urbanismo y Territorio

COMPLEJO GASTRONOMICO DE CARACTER
EDUCATIVO ENFOCADO EN EL INSTITUTO
GASTRONOMICO, EN LA CIUDAD DE CUSCO

Tesis para optar el Titulo de Profesional de Arquitecto

MONICA TERESA FU LLAMPASI
(Codigo https://orcid.org/0000-0002-9851-7598)

Asesor:
Arg. Rodrigo Amorads Figueroa
0000-0003-4645-6102

Lima - Peru
2021






Tabla de contenido

10T [ o o (o ) o S 10
Capitulo I: Planteamiento del problema ... 12
1.1 DescripCion del ProbIEMaL.........cooiiiiiiiiii et 12
1.2 ArbOl @ PrOBIEMAS ......c.veeeeiieie ettt ettt et eereeeee e 13
1.3 Fundamentacion de 1aS CAUSAS .........ccuvviviiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeee e 14
1.3.1 Poca planificacién para desarrollo de institutos gastronOmicos........................ 14

1.3.2 Falta de infraestructuras educativas nuevas dentro de politicas de atencion ...14

1.3.3 Inversidn asignada No €S Utilizada ............ccooeuviiiiiiii e 15
O U1 1) o= Lo (o Mo (=T I o] (0] Y/ =T o (o R 16
I m o T o [V =T T O U E= o o XS 19
1.5 ODbjJetivVO del PrOYECIO......cci i e 20
1.6 Concepto inicial del ProYECIO......ccii i i i e 20
1.6.1 DeSArrollo ArQUITECIUIE ........uuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 21
O ST B ToTST T o] [ TS (0 T 1S oo LR 21
1.6.3 Desarrollo @dUCACIONAL...........ccuiiiiiiiiiiie e e e e e e 22
1.7 OFQANIGIAMEA «.ceeiiiiiiiiiieeeeeee ettt ettt ettt ettt et ettt et ettt e ettt et ettt ettt e e e e e eeeeeeeeeees 22
Capitulo 11: MArCO tEOFICO .....uveiiiiee ettt e et e e e e e e e s anb e e e e e e e e e annneeees 24
2.1 Ejemplos arquitectonicos referenciales..........cccooviuiiiiiiiieiiiiiii e 24
2.1.1 Mercado Markthal ............oooeuiiiiiiie e e e 24
2.1.1.1 DeSCrPCION GENEIAL.......uuuiiiiiieiiiiiiiiiieie et e e a e e e e e 24
2.1.1.2 Transformacion UrDANA ............uuuuuruuuurreeiiieiaeieeeasneeeneeennrnrrnererre—.. 25

P2 I I B0 13 (T 1 o1 e = o 26
2.1.1.4 Plantas iMpPOItANTES. .......uuuiii e e e ee et e e et e e e e e aerraaas 26
2.1.1.5 ;Qué aporta el presente ProyectO? .....ccccevvvieeiiiieieie e 27
2.1.2 Basque CUlINAIY CENLEL..........uuuiiii e e e e e e e e eraaa s 28
2.1.2.1 DeSCrPCION GENEIAL.......uuuiiii i et e e e e 28
2.1.2.2 DescripCiOn del ProYECLO .......ccoiiiiiiiiiei et 29
2.1.2.3 Objetivo del ProyeCtO......... i 30
2.1.2.4 Plano PriNCIP@l ......ccooeiiiiii e 30
2.1.2.5 ¢ Qué aporta el presente ProyECIO? .........uueuuruuururmeerrennnnnnennennnnennnnnnnnnnnnnnnes 31

2. 1.3 Eataly WOrld ... 31
2.1.3.1 DescripCiOn del PrOYECIO ......cceiiiiiiiiiiiiieee ettt 31
2.1.3.2 ODJetiVO JeI PrOYECIO ... .uuuiuiiiiiiiiiiiiiiiittieieiebebbebeieiebeeebeeebeeeeeeeeeeeeebbeeeeenenenes 32

2.1.3.3 Plano PriNCIP@L........uuuuuueieiiiiiiiiiiiiieetieteeaeeeaeeaeaeeeaseeseeeeeeseeeaeeeeeeeseeeeeeeeseeennes 32



2.1.3.4 ¢ Qué aporta el presente ProyectO? .....ccccevvvveeiiiiiiei e 33

2.1.4 Centro gastrondémico y cultural Bellavista...............cccceeeeiiiiiiiiiiiicie e, 33
2.1.4.1 DescripCiOn del ProYECLO .......cceviiieiiiiiie et 34
2.1.4.2 Objetivo del ProYECIO......uuii it 34
2.1.4.2 ; Qué aporta el presente ProyectO? .....cccceevvveeiiiiiiiieeeee e 34

2.1.5 Instituto de Investigacion y biotecnologias — Argentina..........ccccceeeeeeeeviviiinnnnnn. 35
2.1.5.1 DescripCiOn del ProYECLO .......ccoviviiiiiciie et 35
2.1.5.2 ATQUITECTUIGL. ... ettt 35
2.1.5.3 ¢ Qué aporta el presente ProYECLO? .........ccouviurrrriiiieeeeiiiiiiieee e e e e e 36

(0= To11 (0] (oI {1 MY/ 1] (oo [o] oo | - W TP PPPPPRTPPO 40
3.1 Disefio de INVESIGACION........c.uiiiiiiiiie ettt 40
3.2 DiSefio de INSLIUMENTOS. ... ..ot ieeie et e ettt s s e e e e e et ae s s e e e e e e eeeaeeaaaeeeeeeenenes 40

3.2.1 Aspectos FiSICOS Y TEITONAIES ........eeeiiiiiiiiiiiiiiiie e 40

3.2.2 ASPECLOS CIMALICOS ... uueiiiieeeieiiiiiie ettt e e e e e eeeeens 40

3.2.3 ASPECLOS UIDANISHICOS ...evviiiiiiiiiiiiiiieee et 40

Capitulo IV: Factores condicionantes del proyecto.............ccovvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeee 42
4.1 FISICOS Y LEITIHONIAIES. ....ceviiiie e e et e e e e e e e e et e e e e e e e eennnes 42

I U T T (o ] o PP 42

o A o oo T | = | = ST 43

R AV T T o [T Vo ot 1o LR 43

I I 1 (PP 45

T =T o 11 PP 45

4.2. ASPECLOS ClIMALICOS ....covviuiiii i e e e e e e e e e e e e e et a e e e aeeeeanees 47

4.2.1 ¢ Cudl es la temperatura promedio del diStrito?............ccoeviiiiiiiiiiini e, 47

4.2.2 ¢ Cudl es la velocidad promedio de los vientos en la ciudad de Cusco?........... 47

4.2.3 ¢ Qué fendmenos climéticos se presentan en la zona? .........ccccccevvviiiinieeennn. 48

4.3 ASPECtOS UrbaniStiCOS ......cooiiiiiiiiiiiie e 49

4.3.1 ¢ Cudl es la zonificacion del tErreN0? .......coeeeeeiiiiiiiiceee e 49

4.3.2 ¢ Qué tipo de edificaciones se encuentran aledafias? ...........ccccccevvvvvveveeeennnnn, 50

4.3.3 ¢, Como influyen en mi disefio las edificaciones colindantes? ...........ccccccc........ 51

4.4 ASPECIOS DEMOQGIAfICOS ..ottt e e e 51

4.4.1 ;Cuédl es el porcentaje de poblacion que existe en CUSCO? .......cceevvvivvereeennnnn. 51

4.4.2 ;Cudl es el porcentaje de jévenes que habitan en la ciudad de Cusco?.......... 52

4.4.3 ¢ Qué porcentaje de poblacion tiene estudios SUPENOreS? ......cccceevvvviivvveeeennnn. 53

4.5 ASpPectOS SOCIO-ECONOMICOS ......uuuuuuuuniiiiiiiiiiiiiiiieiiieieennnnannnnnnennenenennnennnnnsnnnnnnnnnnes 53

4.5.1 ¢ Cudles son los niveles socioecondmicos predominantes del distrito?............ 53



4.5.2 ¢ Qué beneficios econdmicos trae a la ciudad, la agricultura?...............c.......... 54
4.5.3 ¢ CUanto ingreso turistiCo tieN@ CUSCO? .....coceeeiiiiiiiiiiie e e 55
4.6 Aspectos NOrmativoS Y LEJAIES.........uueiie i e et e e e e eanees 55
4.6.1 ¢ Cudles son los criterios y requisitos minimos para el disefio de pabellones de
EAUCACIONT ... 55

4.6.2 ¢ Cudles son los criterios de disefio para el ingreso de personas con

(o T1SY o= = Tox o F= o 12U 56

4.6.3 ¢, Cudles son los criterios para realizar el proyecto de Asociaciones Publicos
Privadas - APP 2 ... e 56
4.6.4 ¢ Cudles son los requisitos para realizar el cambio de zonificacion? ................ 57
(0= To11 (0] (oY Al = 10/ =Tox (o TP PPPRTTPO 58
5.1 DeSCripCiON del PrOYECTO. ......uviiiiieeiiiiiiiiie ittt ea e 58
SV [ 0153 1] (0] (o T C =T £ ] [0 0 1o T 60
5.3 Programa arqUItECIONICO ........eeeeiieeiiiiiiiiiiie ettt e e e e e ae s 63
5.4 Materiales UIIZAOOS .........oeeiiiiii e e e e e ar e e e e e 66
5.5 DescripCion de OtroS VOIUMENES. .......c..uuiiiiiiieeeeaiiiiiiie et e e ee e 70
5.5. 1 EIMErCaU0....ccci i 70
5.5.2 Boulevard gastroNOMICO ...........ceiiiieiiiiiiiiiiii e e ee et e e et ne e e e e e e e enaeans 70
5.5.3 RESTAUIENTES ... ettt e et e e e eeeera e eees 70
5.5.4 Centro de CONVENCIONES ......ccciviiiiiiiiieee et 70
B5.5.5 AUAITONIO .o 71
5.5.6 CONCIUSIONES ..o 71
Capitulo VI: Referencias BIiblIOgrafiCas ...........uuueeiiiiiiiiiiiiiice e 72

(O oY1 V| [o YA Y g 1= o =SSP POPRP 75



LISTA DE FIGURAS

Figura 1. Razones para promover la gastronomia Peruana ............cccoeeuvvvueieeeeeeereevvennnnnns 10
Figura 2. Paises mas atractivos en América Latina en cuanto a su gastronomia............. 11
Figura 3. Influencia gastrondmica de 10S tUriStas ..........cccovvvviiiiiii e 11
Figura 4. Educacion por nivel de empleo ..............uevviiiiiiiiieeeee e 12
Figura 5. Arbol de ProbIEMAS.............coeveueeieieeeieeeee ettt 13
Figura 6. Cuadro de proyectos de Inversion Publica - SNIP...........ccccooiiiiiiiiiiiiiiiii 15
Figura 7. Representacion de porcentajes de proyectos registrados en SNIP.................... 16
Figura 8. Valor Agregado BrutO 2017........ccooeeieeeeeeeeeeeeeeeee e 17
Figura 9. Cuadro de usuarios en Institutos Le cordon bleuy D’ Gallia .................cccoeo. 18
Figura 10. Cuadro de proyeccion de arribo de turistas en la region Cusco 2015-2020.....18
Figura 11. Mapa de ubicacion del terreno en la ciudad de CUSCO..........cccevvveeeeeeiiiiiinnee. 19
Figura 12. Centro gastronomico y cultural Bellavista..............cceevviieiiiiiiiiiiiiieeeeei 20
Figura 13. TiPOS A€ USUAIIO ...uuuiieeeeiieeiiiiee e e e ee ettt s s e e e e e e et e e s e e e e e s e e aa bt e s e e e e e e eeareaaaaans 21
Figura 14. Organigrama considerando 10S USUAIOS.............cuuvieeiieeeeieieiiiiiee e ee e eeevaiinn 22
Figura 15. Planteamiento de zonifiCacion..............cccccoii i 23
Figura 16. Vista visual del Mercado Markthal...................oooiiiiiii e, 24
Figura 17. Vista Frontal del Mercado Markthal................c.ccciiiiiii e, 25
Figura 18. Vista Interna del Mercado Markthal................c.ciiiiii e, 25
Figura 19. Planta distribucion de tiendas ..............ceiiiiiiiiiiieicc e 26
Figura 20. Planta distribucion de Viviendas............cccoooiiiiiiiiiiiiiii e 27
Figura 21. Vista 3D del ingreso del instituto culinario Basque Culinary Center ................ 28
Figura 22. Vista 3D del instituto culinario Basque Culinary Center.............ccoeeeeeeeeeeeeeenn. 28
Figura 23. Vista Interna del instituto culinario Basque Culinary Center ................ccceeee. 29
Figura 24. Vista Interna del instituto culinario Basque Culinary Center ................ceeeee. 29
Figura 25. Vista desde balcones del instituto culinario Basque Culinary Center............... 30
Figura 26. Planos de distribucion de las plantas Oy -1 .......covviiiiiiieiniiiiiiieeeecee e 30
Figura 27. Vista 3D del proyecto Eataly World ..., 31
Figura 28. Vista 3D del Interior del proyecto Eataly World ..., 31
Figura 29. Planta de distribucion del proyecto Eataly World.............ccoocviiiiiiiieiiiiiiinee, 32
Figura 30. Vista 3D del proyecto enfocado en tiendas del Centro gastronémico.............. 33
Figura 31. Vista 3D del proyecto Centro gastronémico y cultura Bellavista...................... 33
Figura 32. Plano de la Planta del Centro gastrondmico y cultura Bellavista..................... 34
Figura 33. Vista 3D del proyecto Instituto de Investigacion y biotecnologias.................... 35
Figura 34. Planta del Instituto de Investigacion y biotecnologias .........cccccceeeieeeiiiiiiiiinnnnn. 36
Figura 35. Imagen satelital de la provincia de CUSCO ..........couuuuiiiiieieiiiiiiiaee e 42



Figura 36. Plano de desarrollo urbano de la provincia de CusCO ..........ccccceeeveeeeeiieininnnnnn. 42

Figura 37. Plano de Topografico del terren0 ...........ueiiiieiiiieeicce e 43
Figura 38. Plano de Red Vial CUSCO 2013 ........cooiiiiiiiiiiee et 44
Figura 39. Plano de vias cercanas a la ciudad de CUSCO..........ccceeeevviiiiiiiiiiii e, 44
Figura 40. Limites del terreno del proyecto............uueiiiiieii i 45
Figura 41. Vista de Perfil desde Av. Prolongacion Grau............ccccceeevvveviiiiiiiieeeeeeeeiiiinnn. 45
Figura 42. Vista desde Avenida Agustin Gamarra Costado izquierdo..............cccceevvvvnnnn. 46
Figura 43. Vista desde Avenida Agustin Gamarra Costado derecho............cccccoeeeviuennnne. 46
Figura 44. Viento medio estacional @ 80 M .........coooeiiiiiiiieeee e 47
Figura 45. Pronostico meteorol0gico CUSCO PErU ..........coviiviiiiiiiiiieiiiiiee e 48
Figura 46. Noticia fendmeno climatico en CusCO - Perl..........ceevevieiiiiiiiiiiiiiiiee e 48
Figura 47. Plano de ZONIfICACION ..........uuiiiiiiiiiiiiiie e 49
Figura 48. Foto actual de 18 ZONa........ccoooeeeeeeeeeeeeeeeee 50
Figura 49. Foto actual de viviendas al frente del terreno...........cccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 50
Figura 50. Cuadro de superficie de Cusco y Poblacion 2017 ...........coooovvieieeeeeeenniiiiinne 51
Figura 51. Habitantes segun la edad en Cusco cifras del 2016.............cccccvveveeeeeiniiiinnnee. 52
Figura 52. Grafico de empleabilidad formal e informal en CuSsCO ...........ccccceeeveeeiiiiiiiinnnnnn. 53
Figura 53. Distribucion de personas segin NSE 2016..........ccccceeeiieeeiiiiiiiiiiee e, 54
Figura 54. Valores de precios constantes en miles de soles (2015).......ccccceeveeeeiivvivinnnnnn. 54
Figura 55. Cuadro de proyeccion de arribo de turistas hasta el 2020..............ccccovvvvvvnnnnn. 55

Figura 56. Plot plan del proyecto ‘Complejo Gastronémico Wayk’'usga en la provincia de

Figura 57. Vista 3D del Instituto gastronémico del ‘Complejo Gastrondmico Wayk’'usga en

|2 ProvinCia dE CUSCO’ .......cuiiiiii i e e e s s e e e e e e e et e e e e e e e e earaaa s 61
Figura 58. Programacion, codificacion y @reas...........c..ceevvveeviiiiiiiieeeceeeeeee e 65
Figura 59. Cuadro de acabadOos. .........coooieiiiiieeeeeee e 69

Figura 60. Primera Vista 3D del Instituto gastronémico del ‘Complejo Gastronémico
Wayk’usga en la provincia de CUSCO .........uuiiiiiieiieieiiiiie e e et e e e e eeeeaeeanne 106
Figura 61. Segunda Vista 3D del Instituto gastronémico del ‘Complejo Gastronémico

Wayk’'usga en la provinCia de CUSCO’.........uuuuuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieinineeeeneaeeeeeneesneeeeeeeeene 107



INDICE DE ANEXOS

Plano 1. Lamina U-01 Plano de ubicacion y localizacion del Complejo gastrondmico de
caracter educativo Wayk USQa ........coevviviiiiiiiiiiiiiiiiiieieieeeeeeeeeeeeee ettt 75
Plano 2. Lamina U-02 Plano urbano de zonificacion del Complejo gastronémico de caracter
L= T0 (W To%= 11 1Yo T 76
Plano 3. Lamina U-03 Plano urbano de analisis vial del Complejo gastronémico de caracter
€AUCALIVO WaYK USGA ....eeieiiiiiiiiiiiiiieeeeeee ettt ettt e e 77
Plano 4. Lamina U-04 Plano urbano de andlisis de equipamiento del Complejo
gastronémico de caracter educativo Wayk'uSqa ...........couveiiiiiiiiiiiieiccie e 78
Plano 5. Lamina U-05 Plano urbano de propuesta urbana de equipamiento del Complejo
gastronémico de caracter educativo Wayk'usga .............cieeeiiiiiiiiiiiiiicin e 79
Plano 6. Lamina U-06 Plano territorial del Complejo gastronémico de caracter educativo
LA 1L S U T - SRR 80
Plano 7. Plano a-01 Plano perimétrico y topografico del Complejo gastrondmico de caracter
= To [N Tor= 11V o VAT L= 1L U E=To = PSSP 81
Plano 8. Plano A-02 Plano General Plot Plan del Complejo gastronémico de caracter
= To [N Tor= 11}V o VAT L= 1L U E=To = USSP 82
Plano 9. Plano A-03 Plano General de Paisajismo del Complejo gastronémico de caracter
= To [N Tor= 11V o VAT L= 1L U E=To = SR 83
Plano 10. Plano A-04 Planta general nivel 0.00 del Complejo gastronémico de caracter
€AUCALIVO WaYK USGA ....eeeiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeee ettt 84
Plano 11. Plano A-05 Planta general nivel +5.00 del Complejo gastronémico de caracter
€AUCALIVO WaYK USGA ....eeiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeee ettt 85
Plano 12. Plano A-06 Planta general nivel +10.00 del Complejo gastronémico de caracter
€AUCALIVO WaYK USGA ....eeiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeee ettt 86
Plano 13. Plano A-07 Planta general nivel +15.00 del Complejo gastronémico de caracter
€AUCALIVO WaYK USGA ....eeiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeee ettt 87
Plano 14. Plano A-08 Planta general de techos del Complejo gastronémico de caracter
€AUCALIVO WaYK USGA ....eeeeieiiiiieiiiiiiieeeee ettt ettt e e e e e e e 88
Plano 15. Plano A-09 corte A-A’ del Complejo gastrondémico de caracter educativo
WV YK USG@ ...t 89
Plano 16. Plano A-10 corte B-B’ y C-C’ del Complejo gastrondmico de caracter educativo
WV YK USG@ ...t 90
Plano 17. Plano A-11 Elevacion general 1 del Complejo gastrondmico de caracter educativo

LA 14 =T - RPN 91



Plano 18. Plano A-12 Elevacién general 2 del Complejo gastronémico de caracter educativo
LA 1A QU - USRS 92
Plano 19. Plano A-13 PLANO SECCIONADO del Complejo gastronémico de caracter
= To [N Tor= 1 i)Yo IV E= 1 U E=o - SR 93
Plano 20. Plano A-14 PLANO SECCIONADO del Complejo gastronémico de cardcter
= To [N Tor= 11}V o IAVAT L= 1L U E=To - P 94
Plano 21. Plano A-15 PLANO SECCIONADO del Complejo gastronémico de caracter
€AUCALIVO WaYK USGA ....eeiiiiiiiiiiiiiiiieieee ettt ettt 95
Plano 22. Plano A-16 PLANO SECCIONADO del Complejo gastronémico de caracter
€AUCALIVO WaYK USGA ....eeeeiiiiiiiiiiiiiieiee ettt ettt 96
Plano 23. Plano A-17 PLANO SECCIONADO del Complejo gastronémico de caracter
€AUCALIVO WaYK USGA ....ceiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeee ettt 97
Plano 24. Plano A-18 Planta sector académico nivel 1- NPT +8.00 del Complejo
gastronémico de caracter educativo Wayk'usSqa ............cuveiiiiiiiiiiieiiiciine e 98
Plano 25. Plano A-19 Planta sector académico nivel 2- NPT +13.00 del Complejo
gastronémico de caracter educativo Wayk'usSqa ............cuvviiiiiiiiiiiieiiiiiine e 99
Plano 26. Plano A-20 Planta sector académico nivel 2- NPT +18.00 del Complejo
gastronémico de caracter educativo Wayk'usga ............cccceeeiieiiiiiiiiiiiiie e 100
Plano 27. Plano A-21 Cortes Sector A-A’, B-B’ C-C’ del Complejo gastrondmico de caracter
€AUCAIVO WaYK USA .. .uuii it e e e e e e e et e e 101
Plano 28. Plano A-22 Elevacion Sector A-A’ , B-B’ C-C’ del Complejo gastronémico de
caracter educativo Wayk’ USQa ........coovvviiiiiiiiiiieee e 102
Plano 29. Plano T-01 Plano de trazado y plataformas del Complejo gastronémico de
caracter educativo Wayk USQa .........cuvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeee ettt 103
Plano 30. Plano D-01 Detalle de circulacién vertical del Complejo gastrondmico de caracter
€AUCALIVO WaYK USGA ....ceviiiiiiiiiiiiiiiiiie ettt 104
Plano 31. Plano D-02 Cortes del sector del Complejo gastronémico de caracter educativo
WV YK USG@ .. 105



Introduccioén

Hoy en dia en Cusco y en las principales capitales gastronémicas del mundo la cocina
peruana esta en boca de todos. No solo se debe a los exquisitos sabores, sino también a
los logros obtenidos por la gran diversidad bioldgica de las variedades de productos que
ha provocado que la gastronomia peruana sea un factor de desarrollo y de identidad
nacional de la cultura y la biodiversidad. Esto se ve reflejado en el incremento de medios

masivos y festivales especializados internacionales y restaurantes peruanos de alta cocina.

Contrnbuye al desarrollo del turismo y sang
exportacones

Genera empleo e ingresos direclos e h d
48%
indrectos
Permite valorar nuestra biodversidad 48%
de produdios alimenticios
5 Mejora la imagen del Peri 44%

Fomenta el desamollo de la

creaftividad & innovacidn S

Elevala autoesima nadconal 22%

Mo precisa 1%
RESPUESTA MULTIPLE

RAZONES PARA PROMOVER
LA GASTRONOMIA PERUANA

Figura 1. Razones para promover la gastronomia peruana
Fuente: Apega, El boom gastronémico peruano al 2013, Sociedad Peruana de gastronomia, Pagina 25
(2013).

Complementando lo anterior se puede sefialar lo mencionado por Valderrama (2009)
en cuanto a uno de los objetivos establecidos por la Sociedad Peruana de Gastronomia
APEGA donde se enfoca a:

Promover nuestra gastronomia como refuerzo de identidad nacional, reconocer
el caracter pluricultural del Peru, participar activamente en el desarrollo
econdémico descentralizado del pais, y posicionarlo como un destino turistico

con inmejorables ventajas comparativas (p. 177).
Segun Ipsos (2019), “Peru es el primer pais en América Latina que tiene mas visitas
por su atractivo gastronémico, seguido por México y Argentina. Esto refleja que el Boom

Gastronémico es algo que se esta dando y el pais debe crecer en conjunto con el Boom

Gastronémico”. (Citado en Perd.com, 2012)
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Peru
México

. 82%
I 70%

Argentina R 50%
Brasil |G 28%
Colombia |G 24%
Ecuador [ 11%

Bolivia [l 9%

chile [l 8%
Venezuela | 1%
Cuba | 1%

Uruguay | 1%

Figura 2. Paises mas atractivos en América Latina en cuanto a su gastronomia
Fuente: IPSOS , Los paises mas atractivos de América Latina, , Pagina 12 (2019).

Ademas, segun Arellano (2009) del 100% de turistas que ingresan al pais el 42% de

ellos indican que la gastronomia fue uno de los factores de eleccién de su destino turistico.

Turismo Influencia gastrondmica

de los turistas asegura que
la gastronomia fue uno de los aspectos que
influyd en la eleccién del Perd como destino

* Arqueciigico

» Ecoldgico

* De aventura

* Rural o vivencial
= Mistico

* Folclore

= De Interés

* Gastrondmico

de los turistas extranjeros
indicaron que la comida peruana cubrid

sus expectativas

92%

de los turistas extranjeros
esta dispueste a recomendar a sus familiares y
amigos visitar el Perd y probar su gastronomia

En esta cadena de atracciones para elegirnos coma desting hay
que agregar el nacimiento oficial dal turismo gastrondmico.
cuando se le pregunta al turista qué es lo que valora de la
comida peruana, se menciona la buena sazén y la variedad de
platos.

¥ en ese norte, ya hay data especifica de turistas que vienen
dnicamente a comer, dando pie a los tours gastrond micos. Solo
en las fronteras se movilizan 100 mil extranjeros que cruzan en
busca de nuestra sazon. Los chilenos, por ejemplo, van a Tacna
por &l dia y en Piura pasa lo misma con los ecuatorianos.

Figura 3. Influencia gastronémica de los turistas

Fuente: Arellano marketing para Apega, El boom de la gastronomia peruana ‘Su impacto econémico y social’,
Sociedad peruana de gastronomia, pagina 38 (2009).
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Capitulo I: Planteamiento del problema

1.1 Descripcion del Problema

“La educacioén es un rubro que ha crecido gracias a la gastronomia: cada afio egresan
15 mil cocineros de institutos de gastronomia, los que invierten desde S/.50 y S/.1.500 por

mes en su formacion.” (LaPrensa.peru.com, 2013).

De acuerdo a un estudio realizado por la Sociedad Peruana de Gastronomia APEGA
(2010), la gastronomia beneficia cinco millones y medio de personas directa o
indirectamente por la cadena gastrondmica en todos sus niveles, desde la actividad
primaria “(61% de los puestos de trabajo) a la industria (5%), el comercio (10%) y el servicio

de restauracion (24%).” (Citado por Atarama, Eduardo y Paredes, 2016, p.7).

Al haber mayor beneficio para las personas se ha incrementado la demanda para
estudiar cursos o carreras gastronomicas en el pais. Actualmente en Cusco existen 5
centros educativos destinados a la ensefianza de gastronomia. Sin embargo, estas no son
suficientes para abastecer la demanda de la poblacion.

Segun el Diario EI Comercio (2011) “durante el 2009, en el Cusco fueron entregadas
414 licencias para la apertura de restaurantes, donde en promedio se otorgaron dos
licencias cada dia”. Ademas, segun Arellano (2009, p.19) “el 62% de personal grueso de
restaurantes solo tiene estudios de quinto de secundaria y el resto estudios en instituciones

y universidad.”

Hivel IV
Hivel Il

Hivel Il

Empleo y
educacion

Hiwell

TOTAL

Poca especializacion
W Superior unieersitana n

El gprueso del personal de los restauwrantes [un
62%) solo tiene quinto de secundaria. Un 28%
tiene estudios técnicos y sélo el 10% poses n
esmudios universitarios. Eso evidenda [ fala _

de especializacion del personal de servicio, por I‘I i

W Superior mo universitaria

ejemplo. Pues si bien hay una explosion de institutos

de cocina, se adolece, por ejemplo, de una escuela
de mozos y personal de servicio. N Secundaria

Figura 4. Educacion por nivel de empleo
Fuente: Arellano marketing para Apega, El boom de la gastronomia peruana ‘Su impacto econémico y social’,
Sociedad peruana de gastronomia, pagina 19 (2009).
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Asimismo, la atencién al cliente es una de las necesidades actuales que requiere

formar en los posibles técnicos de atenciébn en gastronomia, asi lo requieren los

restaurantes. Debido a que existen pocos centros educativos para la ensefan de

gastronomia en la ciudad de Cusco las personas que brindan servicios no cuenten con

estudios o capacitacién adecuada.

Esto tiene como efecto:

1)

2)

3)

Falta de profesionalizacién del personal: la calidad del servicio y /o la atencion

brindada es mala.

Demanda insatisfecha de la poblacion: Al no tener una educacion adecuada, la

atencion no seria la mas eficiente y el publico de alcance no seria el maximo.

Imagen incorrecta al publico: la imagen que se brinda a los clientes o posibles
clientes en cuanto a la atencion, la presentacion y calidad de comida; no va acorde

a lo que quiere impulsar el pais y su gastronomia.

1.2 Arbol de problemas

A continuacion, mediante la figura 5, expondré las principales causas y Consecuencias

del problema mencionado y la solucion de esta.

Muchos obstdaculos para Busqueda de alternativas
atender a los clientes de producto o servicio

Falta de profesionalizacion Demanda insatisfecha Imagen incorrecta
del personal. de la poblacion. al pablico.

Pocos centros educativos para la ensefian de gastronomia
en la ciudad de Cusco

Poca planificacion para No hay infraestructuras nuevas
desarrollo de institutos dentro de politicas para la
gastronémicos. atencion del rubro educacion.

Inversién asignada no
es utilizada

Baja calidad de infraestructura

Desorden e informalidad No hay politica de .
y equipamiento

de institutos educativos promover la infraestructura

Figura 5. Arbol de problemas
Elaboracién: Proyecto de tesis
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1.3 Fundamentacién de las causas

1.3.1 Poca planificacion para desarrollo de institutos gastronémicos

La poca planificacion para desarrollo de institutos gastronémicos origina pocos centros
educativos para la ensefianza de gastronomia en la ciudad de Cusco. Los Institutos de
acuerdo al Minedu son fomentados por el gobierno regional de Cusco, es por eso que la
region del cusco desarrollo un proyecto educacional hasta el 2021 en donde se ponen
como necesidad “Fortalecimiento de capacidades en las instancias educativas regionales
y locales para la formulacion de proyectos educativos, bajo el formato SNIP y otros
provenientes de cooperacion nacional e internacional” (Gobierno Regional Cusco, 2007, p.
57).

Sin embargo, podemos observar que no planifican creacion de nuevos institutos
trayendo esto como consecuencia que se creen institutos informales o en el peor de los

casos que existan trabajadores que no cuenten con estudios necesarios.

1.3.2 Falta de infraestructuras educativas nuevas dentro de politicas de atencion

Segun el proyecto educativo Regional — Cusco, que tiene un plan hasta el 2021, indican
que la gestién del GORE cuenta con politicas del rubro educacién estas tienen como
objetivo “La sociedad regional participa y asume su responsabilidad educadora, promueve,
reconoce y valora criticamente saberes propios e incorpora nuevos saberes para construir
conocimiento, dentro y fuera del sistema educativo” (Gobierno Regional Cusco, 2007, p.
47).

En donde podemos observar que dentro de sus politicas no esta la creacion de mas
institutos, sino el de implementar mejor los institutos que ya existen. Por otro lado, segun

el mismo informe se indica que:

Se requiere definir, participativamente, las estrategias de evaluacion y
acreditacion de las instituciones de educacién superior en la Region, en
coherencia con el SINEACE. Definicion consensuada del rol de la educacion
superior en el desarrollo de capacidades, potencialidades y su articulacion a
los planes regionales educativos y de desarrollo. Estimular la investigacion,

innovacion y produccion de conocimientos en los centros superiores en relacion
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con las necesidades de desarrollo de la Regién. (Gobierno Regional Cusco,

2007, p. 64).

Eso quiere decir que esta dentro de sus planes desarrollar e impulsar la educacion

superior. Sin embargo, estan dando como prioridad mejorar lo que existe actualmente y

ponen en segundo plano la creacién e impulsion de centros educativos nuevos.

1.3.3 Inversion asignada no es utilizada

A pesar de que podemos identificar en el programa SNIP/ INVIERTE PE que existe un

porcentaje de 14% del presupuesto destinado a la educacion, esta no siendo invertida

debido a que la gestidn no tiene politica para la atencién del rubro de educacion, no existe

planificacion en creaciones de centros educativos. Esto lo confirma con la informacion

brindada en el banco de proyectos de SNIP que el GORE se ha encargado de realizar

trabajos realizados a las carreteras, rehabilitacion de vias y veredas; mas no proyectos

educativos.

GOBIERNO REGIONAL DEL DEPARTAMENTO DE CUSCO

UNIDAD EJECUTORA: REGION CUSCO -PLAN COPESCO

Afio de ejecucion (Todos) v Retornar =
= - DEVENGADO
CL'?NDIICGOO czzigo PROYECTO igf):'(ég% PIM DEVENGADD U ANCE AeumLARO
(%) AL 2018
2000124 .CC NSTRUCCION ¥ ACONDICIONAMIENTO DE VIAS URBANAS 0.00 0.00 0.00 144,27
2000130 CONSTRUCCION Y MEJQRAMIENTQ DE CARRETERAS 0.00 0.00 0.00 0.0 8,239,623
2000270 GESTION DE PROYECTOS 0.00 747,031 642,334 23.4 61,880,24
2000291 INFRAESTRUCTURA TURISTICA 0.00 0.00 0.00 0.0 116,77
OPERACION Y MANTENIMIENTO 0.00 0.00 0.00 S I
PUESTA EN VALOR DE MONUMENTQS 0.00 0.00 0.00 0 697,06
2000941 o4 PLAN MAESTRO CHOQUEQUIRAQ 98,7
2000942 CONSTRUCCION ¥ MEJORAMIENTO CARRETERA PISAC - HUAMI 0.00 0.00 0.00 0.0 9,078,84
2000943 CONSTRUCCION Y MEJORAMIENTO CARRETERA COMBAPATA - 0.00 0.00 0.00 0.0 4,052,31
91135 RECONSTRUCCION DE UN SECTOR DE LA TRIBUNA ORIENTE D 1,383,630 0.00 0.00 0.0 1,199,99
200162 ESTUDIOS DE PRE-INVERSION 0.00 2,602,109 611,459 3.5 39,614,62
2017492 5154 RECRDENAMIENTO ¥ REHABILITACION DEL VALLE DEL VILCAN 34,394,501 2,315,888 14,539 0.6 21,316,42
INP1A1? 13708 ACCFSN PEATANAIL AV NE 1A CLIETHRA - 1INSAAC 1 445 879 N nin Raa 78
»
Pagina |1 |de 3 EION 3 Mostrando 1 - 30 de 86
Notas:

= Fuente: Consulta Amigable — SIAF.

« Lainformacidn se actualiza diariamente. Ultima actualizacién: 11/01/2020.

« Los montos por cada proyecto solo muestran |2 parte que corresponde 3 |z unidad ejecutora seleccionada, el presupuesto y Iz ejecucidn global de cada proyecto puede ser
mayor dependiendo de si este es ejecutado por més de una unidad.

Figura 6. Cuadro de proyectos de Inversién Publica - SNIP
Fuente: Ministerio de economia y finanzas, Proyecto de inversion publica del Gobierno Regional del
Departamento de Cusco (2018).
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Figura 7. Representacién de porcentajes de proyectos registrados en SNIP.
Fuente: Ministerio de Economia y Finanzas, La experiencia del SNIP en el Pert y sus contribuciones al
desarrollo, pagina 15 (2009).

Por otro lado, el Instituto Peruano de Gastronomia (2010) afirma que se han realizado
estudios que sefialan que hay un gran vacio en lo referente a la calidad y capacitacion en
los profesionales de gastronomia, ya que pocos acuden a instituciones formales con
docentes apropiados para su aprendizaje. Adicionalmente existen instituciones informales

gue conllevan a que la profesion de Gastronomia no sea la mas competente.

1.4 Justificacion del proyecto

Se logra observar en la siguiente figura que en el 2017 el comportamiento de las
actividades economicas de Cusco, registrando un aumento del 7,1% promedio anual en
los afios 2008-2017. La actividad econOmica que mayor participacion presenta
corresponde a la extraccion de gas y minerales, que represento el 48,2% del VAB del
departamento, posteriormente se encuentran el comercio con el 7,1%, la construccion
obtiene un 6,5%, la manufactura es del 5,1%, la agricultura, ganaderia, caza y silvicultura
resulta un 4,6% y las demas actividades econdmicas ocupan el 28,5%. Segun el Banco
Central de Reserva del Peru - Sucursal Cusco (2018) en el 2017, Cusco aport6 el 4,6 por
ciento al Valor Agregado Bruto (VAB) nacional, ocupando el tercer lugar a nivel
departamental.
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Crecimiento

VAB Estructura % Promedio Anual

2008-2017
Agricultura, Ganaderia, Caza y Silvicultura 994 446 4,6 0.9
Pesca y Acuicultura 2190 1/ 11,0
Extraccion de Petrdleo, Gas y Minerales 10 397 420 48,2 11,0
Manufactura 1104 008 5,1 -1,6
Electricidad, Gas y Agua 261 069 1,2 9,3
Construccion 1409 188 6,5 7.8
Comercio 1541 962 7.1 53
Transporte, Almacen., Correo y Mensajeria 908 254 4,2 6,9
Alojamiento y Restaurantes 905 587 42 6,2
Telecom. y otros Serv. de Informacién 511 381 24 12,0
Administracién Publica y Defensa 850 313 3,9 54
Otros Senivcios 2693 708 12,5 4,6
Valor Agregado Bruto 21 579 526 100,0 71

1/ Menos de 0,1 por ciento

Figura 8. Valor Agregado Bruto 2017
Nota: Valores a precios constantes 2007 (Cifras en miles de nuevos soles)
Fuente: INEI. Elaboracién: Banco Central de Reserva del Perud - Sucursal Cusco, pagina 3 (2018).

El proyecto consiste en tener actividades ligadas a la gastronomia, centrdndonos en la
educacion el cual tendra como principal elemento un instituto y centro de investigacion.
Asimismo, para poder desarrollar actividades ligadas a la ensefianza se realizara talleres
de alumnos del instituto para el pablico, restaurantes, mercado y un centro de exposiciones
para realizar conferencias para publico en general. Asimismo, el instituto gastronémico
tiene como objetivo principal brindar formacion altamente especializada y asi obtener
profesionales de calidad, dichas actividades buscan atender la demanda existente que no

es atendida adecuadamente.

El proyecto tiene como publico objetivo la poblacion entre 15-39 afios, estos equivalen
al 50,701 de Cusco, un porcentaje del 46,6 %. La capacidad que tendra el instituto es de
720 alumnos en total, los cuales podran tener horario diurno o nocturno. Estos alumnos
podran ser personas que cuentan con experiencia laboral como los que no tienen

experiencia laboral. Ademas, de un publico extranjero.

Para el céalculo de usuarios de la escuela gastronémica se tomd como referencia la
cantidad de usuarios de los institutos Le cordon bleu y D’gallia, las dos escuelas que tienen

mas prestigio de Lima.
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Figura 9. Cuadro de usuarios en Institutos Le cordon bleu y D’ Gallia
Fuente: Tesis: Fabiola Mucha, Centro nacional de ciencias gastrondmicas, pagina 84 (2014).

Escuela cantidad |Le Cordon Bleu cantidad [D'Gallia
Usuarios internos 320 [alumnos 410 [alumnos
15  |Chefs 20  [Chefs
12 |Profesores 15  |Profesores
15  |administracidn 18 [administracion
10 servicio 12 servicio
Usuarios externos 50 |clientes 30 |[clientes
2 fotografos
2 expositores 3 expositores
3 profesores 5 profesores
50 J|alumnos 80 |alumnos
TOTAL 479 783

De acuerdo al Gobierno Regional Cusco y Dircetur (2014), se tendria proyectado para

el 2020 recibir alrededor de 3.783.564 turistas, beneficiandose asi la economia del pais.

017p/ 2018p/ 2019p/

Enero 68270| 78188 89l6l| 106386| 115707) 125041 135713) 158970 167623 186776 193256 207000 219907| 231815 245723] 258630
Febrero 62370| 69746| 87798 96104] 101119) 66940] 108921) 138161 138055 144600 165566| 165159| 174803| 1844d6| 194090| 203733
Marzo BE226| B5728| 1100%| 124662) 122460) &4922| 141150] 171081 191303 201195 206226 215937 228820| 241703| 254586| 267469
Abril 71818 101727| 116254| 125006) 142335) 130385 172461) 203400 193025 236588| 230403| 251013) 266642( 282271| 297900] 313530
Mayo 96142 9879%| 115216| 141321) 142684) 167716| 182339] 213105 220438 259349| 267139 284282) 302673| 321065 339457) 357848
lunio 2706]  92607| 119060] 135174] 136910) 160355 175033) 190846 216604 208352 243733 259727) 275722 291716| 307710) 323705
lulio 114997) 120002| 147931) 174735 165284 186111 218078( 235540| 251052| 264563) 282895| 300179) 317462| 334745) 352028 369311
Agosto 118059 125180] 153383| 180336| 164346| 190734 217351 D224259| 1255674| 276dd6| 284935| 302091) 319247) 336404] 353560 370716
LU 103256 103942( 125914 157435 157369| 164080] 187510) 213928 230141) 251233 261221 277900| 294580( 311260 327940| 344620
Octubre 110885 117850] 136370] 163825| 169570 181816 203863( 231995 2523122| 271991) 28A107) 302299) 320492| 338684] 356876 375069
UGICTGEN 94463 1030%| 123756| 136463| 134099| 156255) 175232| 105049 202464| 225766 233079 248383 262788| 27719D{ 291596| 306001
DLEGES 73624 84340  98S46| 115877) 116404| 133597) 155731| 170819 204178| 200239 217886| 232895 247905 262914{ 277973 292932
TOTAL 1098316 1181292( 1423445| 1657524 1668287) 1747952 2074291 2357062 2532869( 2747098| 2871346( 3046865 3231041( 3415215( 3599389 3783564

Figura 10. Cuadro de proyeccion de arribo de turistas en la region Cusco 2015-2020

Fuente: Boletin estadistico de turismo, Gobierno regional Cusco, pagina 13 (2014).
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Las carreras que brindara el instituto son los siguientes:
4) Cocina peruana (24 meses)

5) Asistente de cocina (12 meses)

6) Pasteleriay panaderia (24 meses)

7) Cocina molecular (12 meses)

8) Escuela de mozos y personal de servicio (6 meses)

9) Cocina internacional (24 meses)

1.4.1 ¢Por qué en Cusco?

Cusco al ser la segunda provincia del pais que cuenta con mayor ingreso turistico
nacional e internacional presenta un gran crecimiento en la gastronomia y es un atractivo
geografico para las personas que visitan. El terreno elegido cuenta con un area 7
hectareas, este terreno colinda con las avenidas principales que te llevan a Arequipa (sur)
y Puno (Oeste); se encuentra a 10 minutos del centro histérico de Cusco y a 15 minutos
del aeropuerto Velasco Astete. Ademas, se encuentra cerca de la zona de viviendas en la

ciudad.

% 1
% MIRADOR s o W

SANTA ANA Catedral del Cuzco 0 CAS
2 286 0 LOS INCAS

Plaza Mayor del Cusco €}

ian Francisco Plaza @

CENTR
HISTORICO

URB. MANUEL
PRADO

URB. SANTA URB.
BEATRIZ  MARCAVALLE

Via Expresy

> 0 i WANCHAQ .

ARANHIIAY Sant t URB. LOS

© Feria. de Huancaro

Figura 11. Mapa de ubicacion del terreno en la ciudad de Cusco
Fuente: Google Maps , Ciudad de cusco (2018).
Elaboracién: Proyecto de tesis.
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1.5 Objetivo del proyecto

El objetivo principal del proyecto es disefiar un instituto gastronémico de caracter
educativo con edificios complementarios que promueva la gastronomia, cultura y

biodiversidad como factor de desarrollo de la identidad nacional.

1.6 Concepto inicial del proyecto

Figura 12. Centro gastrondmico y cultural Bellavista
Fuente: BMA (bodas Miani Anger, arquitectos y asociado), Concurso Centro gastronémico y cultural
Bellavista, publicado en archdaily (2013).

Este concepto inicial del proyecto es crear un espacio que albergue a diferentes tipos
de usuarios y segmentos pero que tengan en comuan un mismo fin, la gastronomia peruana.
Es por eso, que se plantea realizar un hito gastronomico en donde la ensefianza no sea
solo en clases o talleres, sino en relacion al publico exterior mediante la atencion por
restaurantes, talleres a turistas nacionales e internacional. Aqui los usuarios no se
diferencian por los diferentes tipos de personas que existen, sino se asemejan en su gusto

por la gastronomia.

20



v ( J—{Teonn ]

CENTRO DE
INVESTIGACION

ADM.
GENERAL

( ] ([[roewoore ]
( ) | )
g ( ] )
3 | ) ==

Figura 13. Tipos de usuario
Elaboracion: Proyecto de tesis

1.6.1 Desarrollo Arquitectura

Este instituto tendra ademas un centro de investigacion, talleres de ensefianza,
restaurantes, venta de insumos y centro de exposicion, en donde se busca demostrar la

tradicion de la cocina de todas las regiones y que se muestre nuestra cultura.

1.6.2 Desarrollos turisticos

Al ubicar el proyecto en Cusco, este es la region que tiene mayor fluidez de visitas
internacionales y nacionales. Quisiera volver este proyecto en un lugar obligatorio al cual

debes ir como Machu Picchu.
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1.6.3 Desarrollo educacional

Debido al boom gastronémico la demanda de personas que desean estudiar
gastronomia ha aumento de manera abrumante, eso no quiere decir que sea algo malo,
sino todo lo contrario ya que el pais se esta dando a conocer por otra cosa que Machu
Picchu, la comida. Lo negativo del boom es que los institutos o universidades no crecen a
la velocidad que crece la demanda. Asi que se busca poder darles una ensefianza de lujo

y calidad a estas personas.

1.7 Organigrama

MERCADO

POR ALUMNOS JUNTO CON PERSONAL EXTERNO

DICTADO POR ALUMNOS

RESTAURANTE

POR ALUMNOS

POR PROFESORESY ALUMN

£

CENTRO DE
INVESTIGACION

CENTRO DE
CONVENCIONES

POR PROFESORES

Figura 14. Organigrama considerando los usuarios
Elaboracion: Proyecto de tesis

¢ Restaurantes (3) — comercial

¢ Centro de investigacion (2) — educativo
e Centro de convenciones (2)- educativo
¢ Instituto (2) — educativo

e Mercado (1) — comercial

e Talleres (4) — educativo / comercial.

El siguiente mapa conceptual busco el planteamiento de como funcionaria en conjunto

las actividades mencionadas y el tipo de usuario que tendria el complejo gastronémico.
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Figura 15. Planteamiento de zonificacion
Elaboracion: Proyecto de tesis



Capitulo Il: Marco teérico

2.1 Ejemplos arquitectonicos referenciales

2.1.1 Mercado Markthal

Arquitectos: MVRDV | Ubicacion: Rotterdam, The Netherlands | Afio proyecto: 2014

Figura 16. Vista visual del Mercado Markthal
Fuente: Arquitectos: MVRDV, Mercado Markthal, publicado en archdaily (2014).

2.1.1.1 Descripcién general

Segun explican los arquitectos de MVRDV el mercado Markthal Rotterdam, esta
ubicado en un lugar historico junto al Binnenrotte, cerca de la estacion Blaak y el mercado
al aire libre mas gran del pais. Markthal es el mercado cubierto més grande de Holanda y
esta compuesto por un espacio bastante amplio cerrado a nivel de la calle rodeado por
viviendas y tiene forma de arco. Su forma, colorido interior y altura lo convierte en una obra
espectacular, lo excepcional del disefio radica en su tamafio y la manera con la que integra
todas sus funciones con el exterior. (ArchDaily, 2014)

Es el Unico lugar que tiene un mercado, tiendas de comida, restaurantes,
supermercado, viviendas y un parking subterraneo techado (ArchDaily, 2014)
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Figura 17. Vista Frontal del Mercado Markthal
Fuente: Arquitectos: MVRDV, publicado en archdaily ,Mercado Marktha (2014).

2.1.1.2 Transformacién urbana

Asimismo, MVRDV indica que el mercado se ha convertido en un nuevo y atractivo
icono de la ciudad que ha despertado un gran interés en diversos medios internacionales.
El edificio tiene raices histéricas: situadas junto a la iglesia medieval. Al tener una forma
alargada simula una linea ferrocarril subterranea. Ademas, en su interior se celebra un

mercado al aire libre dos veces por semana. (ArchDaily, 2014)

Figura 18. Vista Interna del Mercado Markthal
Fuente: Arquitectos: MVRDV, publicado en archdaily Mercado Markthal (2014).
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El nuevo mercado supone un importante impulso para el mercado al aire libre de
Binnenrotte, y ello contribuye también a mejorar la economia urbana. El mercado, con sus
tiendas y viviendas, refuerza la conexién entre el este y el centro de la ciudad. Una vez
finalizada la construccion del mercado, el ayuntamiento iniciard la reurbanizacion del
Binnenrotte, con mas zonas verdes y espacio para terrazas, para convertirlo en un lugar
mas atractivo y animado, también en los dias en que no hay mercado. Tras la
reurbanizacién, los puestos se dispondran en largas filas. A la altura del nuevo mercado
los puestos se alinearan perpendicularmente, para optimizar la combinacion de ambos
mercados. (ArchDaily, 2014)

2.1.1.3 Sostenibilidad

Este aire asciende de forma natural en la nave. Por las aberturas en la parte superior
el aire caliente puede salir hacia el exterior. Todo esto sin ninguna instalacién adicional. El
sistema permite también el intercambio de energia entre las tiendas y las viviendas
situadas encima si se produce una diferencia en la demanda de calefaccion/refrigeracion.
(ArchDaily, 2014)

2.1.1.4 Plantas importantes

W TR P S | -
i : = |{]
0 || FF (
0 . ‘ 1j)

Tiendas Area publico

Figura 19. Planta distribucion de tiendas
Fuente: Arquitectos: MVRDV, publicado en archdaily, Mercado Markthal (2014).
Elaborado: Proyecto de tesis.
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Figura 20. Planta distribucion de viviendas
Fuente: Arquitectos: MVRDV, publicado en archdaily, Mercado Markthal (2014).
Elaborado: Proyecto de tesis.

2.1.1.5 ¢ Qué aporta el presente proyecto?

Se utiliza para el proyecto el planteamiento que tiene el mercado Markthal en relacion
con sus diferentes funciones, utiliza las tiendas en el perimetro y tiene en el centro un area
publica muy importante para los usuarios que ingresan al edificio. Si bien es cierto, el
mercado Markthal tiene diferentes usos en su interior como viviendas, parking, tiendas,
etc., en el proyecto gastronémico se establecen funciones similares en algunos aspectos,
pero ubicados en diferentes edificios no en uno solo. Se busca con este proyecto que el
‘Complejo Gastronémico Wayk’usqa en la provincia de Cusco’ se convierta en un hito para

la localidad.
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2.1.2 Basque culinary center

Ubicacion: San Sebastian, Area: Afo proyecto:
Espafia 15,000 m2 2009

Arquitectos: VAUMM

-———r"""""*"'*'"’"m,

Figura 21. Vista 3D del ingreso del instituto culinario Basque Culinary Center
Fuente: Arquitectos: VAUMM, publicado en archdaily, Instituto culinario Basque culinary center (2011).

2.1.2.1 Descripcién General

De acuerdo a lo publicado por los arquitectos Vaumm, el nuevo edificio que albergara
la sede del Basque Culinary Center, se sitla en una parcela tangencial al parque
tecnologico de Miramoén. Esta condicién de proximidad junto con la pendiente del solar
aporta el necesario punto de partida de esta propuesta arquitecténica (ArchDaily, 2011)

Figura 22. Vista 3D del instituto culinario Basque Culinary Center
Fuente: Arquitectos: VAUMM, publicado en archdaily , Instituto culinario Basque culinary center( 2011).
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2.1.2.2 Descripcion del proyecto

Este proyecto de formacion, investigacion e innovacién, destinado al desarrollo del
sector gastronémico, con una clara vocacioén internacional y bajo la idea de relacionar la
cocina con la gestion, la ciencia y otras disciplinas. Ademas, apuesta por una oferta
formativa altamente cualificada destinada a formar a los profesionales del sector culinario
en el siglo XXI; y un Centro de Investigacion e Innovacion en el ambito de la Alimentacion
y Gastronomia. (ArchDaily, 2011)

Figura 23. Vista Interna del instituto culinario Basque Culinary Center
Fuente: Arquitectos: VAUMM, publicado en archdaily ,Instituto culinario Basque culinary center (2011).

Figura 24. Vista Interna del instituto culinario Basque Culinary Center
Fuente: Arquitectos: VAUMM, publicado en archdaily, Instituto culinario Basque culinary center (2011).
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2.1.2.3 Objetivo del proyecto

Tiene varios objetivos entre ellos, destaca, primero, la necesidad de desarrollar el
potencial de la cocina como sector de innovacién en el futuro, lo que supone, ademas, la
generacion de conocimientos de alto nivel y la formacion de profesionales cualificados;
segundo, el reto de promover la investigacion y la transferencia de conocimientos entre los
profesionales de la gastronomia y los sectores empresariales y del conocimiento
relacionados directa e indirectamente con la gastronomia; y, tercero, lograr una proyeccion
internacional (ArchDaily, 2011)

Figura 25. Vista desde balcones del instituto culinario Basque Culinary Center
Fuente: Arquitectos: VAUMM, publicado en archdaily ,Instituto culinario Basque culinary center (2011).

2.1.2.4 Plano Principal
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Figura 26. Planos de distribucién de las plantas O y -1
Fuente: Tesis: Fabiola Mucha, Centro nacional de ciencias gastrondmicas, pagina 25 (2014).
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2.1.2.5 ;Qué aporta el presente proyecto?

Este instituto culinario tiene un disefio de aulas practicas y teodricas distribuidas en
forma de u, uno consecutivo de otro que permite que todas las aulas se puedan ver entre

ellas. Ademas, tiene integrado un centro de investigacion para promover nuevas especies.

Ademas, es importante que debido a su arquitectura exterior esta no rompe con la
armonia de la zona. A pesar de que tiene una dimensién importante por esta dirigido no

solo al publico nacional sino al internacional.

2.1.3 Eataly World

Arquitecto: Thomas | Ubicacion: Via Paola Canali, Area: Afo proyecto:
Bartoli Bologna, Italia 7 ha 2017

, 7%
Figura 27. Vista 3D del proyecto Eataly World
Fuente: Arquitecto: Thomas Bartoli, Pagina web Eataly world -FICO- (2016).

Figura 28. Vista 3D del Interior del proyecto Eataly World
Fuente: Arquitecto: Thomas Bartoli, Pagina web Eataly world -FICO- (2016).
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2.1.3.1 Descripcion del proyecto

Segun la pagina web Eataly World(FICO) y el arquitecto Thomas Bartoli, la edificacion
es un parque temético dedicado a la comida de este pais en el 2017, el cual sera un espacio
al aire libre, pensando en la diversion de las familias y en atraer a los turistas extranjeros
ansiosos por degustar la comida italiana. Ademas de los restaurantes y locales, también
se podra ver como se elaboran los quesos y las pastas o pasear por la granja del lugar a
bordo de triciclos para adultos y nifios. Eataly World pretende convertirse en el lugar de
referencia para la difusiébn del conocimiento de la gastronomia y los vinos italianos, lugar
de encuentro para todos los amantes de la comida y que deseen descubrir sus secretos y
tradiciones, a la busqueda de informacion y experiencias Unicas. (Architectural Digest
Magazine, 2016).

Dentro de su programa se encuentran restaurantes, areas de preparacion de pastas,
cafes, vinos; areas de cultivos y criaderos de ganado. Asimismo, tiene tiendas, centro de

convenciones y servicios (Architectural Digest Magazine, 2016).

2.1.3.2 Objetivo del proyecto

Mantener y compartir la tradicién italiana a través de la comida y ha convertido el
concepto el mercado en mas que un simple lugar donde comprar ingredientes. Eataly es
un punto de reunion donde los amantes de la buena comida pueden descubrir la auténtica

cocina italiana sin salir de su pais (Architectural Digest Magazine, 2016).

2.1.3.3 Plano principal

Figura 29. Planta de distribucion del proyecto Eataly World
Fuente: Arquitecto: Thomas Bartoli, Mapa de FICO eataly world (2017).
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2.1.3.4 ;Qué aporta el presente proyecto?

Este proyecto brinda trasmitir la tradicion italiana a los lugarefios y extranjeros, si bien
es cierto Eataly world es un parque teméatico tiene en su programacion cultivar especies
dentro del parque y demostrar a los consumidores como es que son cultivadas y en que se
convierten, es decir el proceso de los platos desde los cultivos de los insumos. Asimismo,
dentro de mi programa arquitectonico existen talleres como los existentes en el parque
teméatico en donde podemos observar que tienen areas designadas a ensefianzas de

talleres para los consumidores, en donde se ensefia cdmo es que se realiza la pasta, vino,

etc.
2.1.4 Centro gastronémico y cultural Bellavista
Arquitectos: Martin Bodas, Rodolfo Miani, Ubicacién: Constitucion,
Alejandro Anger, Fernando Alvarifias, Rodrigo Providencia, Santiago Afio proyecto: 2013

Metropolitan Region, Chile.

Béscolo, Ruben Rodriguez

Figura 30. Vista 3D del proyecto enfocado en tiendas del Centro gastronémico
Fuente: Arquitectos: Martin Bodas, Rodolfo Miani, Alejandro Anger, Fernando Alvarifias, Rodrigo Béscolo,
Ruben Rodriguez, publicado en archdaily, Propuesta de centro gastronémico y cultura Bellavista (2013).

Figura 31. Vista 3D del proyecto Centro gastronémico y cultura Bellavista
Fuente: Arquitectos: Martin Bodas, Rodolfo Miani, Alejandro Anger, Fernando Alvarifias, Rodrigo Béscolo,
Ruben Rodriguez, publicado en archdaily, Propuesta de centro gastronémico y cultura Bellavista (2013).
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2.1.4.1 Descripcion del proyecto

Tal como nos dicen los arquitectos en Archdaily, Centro Gastronémico y Cultural.
Vecino al acceso del Parque Metropolitano, el zooldgico, la Casa Museo La Chascona del
poeta Pablo Neruda, y Patio Bellavista. El terreno esta conformado por una trama urbana
existente de gran valor cultural. El mismo se presenta entonces como punto de partida para
la creacion y completamiento de este espacio urbano organizando el mismo en una
estrecha relaciéon con dicho entorno (ArchDaily, 2013).

2.1.4.2 Objetivo del proyecto

Hacer que el punto histérico del museo Neruda se incorpora como parte del proyecto
siendo remate de la calle-plaza central incrementando los lazos con la comunidad y
preservando el patrimonio cultural del area. Por eso, en este gesto se incorpora la
posibilidad de transformacion de este sector del barrio, que ineludiblemente se contagiara
de los aires nuevos que traerd esta intervencion. Se propone asi la transformacion a
peatonal de la calle sin salida Fdo. Marquez de la Plata y de alli su tratamiento en el
proyecto. (ArchDaily, 2013).

Figura 32. Plano de la Planta del Centro gastronémico y cultura Bellavista

Fuente: Arquitectos: Martin Bodas, Rodolfo Miani, Alejandro Anger, Fernando Alvarifias, Rodrigo Béscolo,
Ruben Rodriguez, publicado en archdaily Plano de la planta del centro gastronémico y cultura Bellavista
(2013).

2.1.4.2 ;Qué aporta el presente proyecto?
Este proyecto aporta en el mio por emplazamiento y las conexiones que tienen los

restaurantes con las plazas internas, que permiten que los visitantes tengan un espacio de

34



ocio o recreacion. La arquitectura de este edificio esta pensando para impulsar no solo la
gastronomia del pais sino también para poder aprovechar la topografia accidenta que

existe alrededor.

2.1.5 Instituto de Investigacién y biotecnologias — Argentina

Arquitecto: Fabian De La Fuente,
Santiago Luppi, Raul Pieroni,
Javier Ugalde, Andrea Winter

Ubicacién: Buenos Area: Afio proyecto:
Aires, Argentina 4000 m2 2011

Figura 33. Vista 3D del proyecto Instituto de Investigacion y biotecnologias
Fuente: Arquitectos: Fabian De La Fuente, Santiago Luppi, Raul Pieroni, Javier Ugalde, Andrea Winter,
publicado en archdaily, Instituto de investigaciones Biotecnoldgicas (2011).

2.1.5.1 Descripcion del proyecto

De acuerdo a la informacién brindada a la pagina web Archdaily , el laboratorio se
encuentra ubicado dentro de un master plan junto con otros edificios de uso educativo,
administrativo y equipamiento. El edificio cuenta con 4000 m2 y alberga actividades
relacionadas a la ciencia, educacion e investigacion. Su forma longitudinal desarrollada en
paralelo a las vias del ferrocarril Mitre tiene el ingreso principal a través de la av. 25 de
mayo. Presenta ademas una nave de fuerte presencia volumétrica cobra protagonismo
frente a la diversidad edilicia de la avenida y la velocidad del transito tanto vehicular como
el ferroviario. (ArchDaily, 2013)

2.1.5.2 Arquitectura

La caracteristica diferencial de este laboratorio radica en el concepto innovador de su
planta tipo, abierta y libre donde laboratorios y puestos de trabajo se encuentran articulados

por la circulacién, espacios de equipamiento y reuniones (ArchDaily, 2013)
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Figura 34. Planta del Instituto de Investigacion y biotecnologias
Fuente: Arquitectos: Fabian De La Fuente, Santiago Luppi, Raul Pieroni, Javier Ugalde, Andrea Winter,
publicado en archdaily, Instituto de investigaciones Biotecnoldgicas (2011).

2.1.5.3 ;Qué aporta el presente proyecto?

La planta principal tiene laboratorios, area libre y lugares de trabajo abiertos, es decir
€es0s se pueden segmentar para grupos pequefios o pueden ser utilizados libremente
dependiendo del uso que se desee emplear.

2.2 Conceptos claves
2.2.1 Complejo.

Seguln la RAE (2001) “Un complejo es un conjunto de edificios o instalaciones
agrupadas para un fin en comun” (Citado por Zavala (2015, p.23). Esto indica que el
conjunto de edificios se encuentra en una misma area y pueden realizar diferentes
actividades, pero con un mismo fin. Por ejemplo, un complejo de gastronomia, habitacional,

industrial, etc.

En la arquitectura se pueden disefiar complejos desde el inicio del desarrollo del
proyecto o se puede volver un complejo un edificio en particular al afiadirle mas
componentes anexos a este. Los edificios deben tener relacion el uno con el otro y no
romper con la armonia del complejo, esto se debe a que, si existiera una diferencia muy
amplia entre todos los edificios, esto se podria confundir con que los edificios fueran

independientes en las actividades y no tengan un mismo fin.
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2.2.2 Gastronomia Peruana

De acuerdo a Listin Diario (2018) La gastronomia del Pert es muy diversa, ya que “es
el resultado de la fusion inicial de la tradicion culinaria del antiguo Perd con sus propias
técnicas y potajes con la cocina espafiola en su variante mas fuertemente influenciada” y

ha sido un gran aporte de las costumbres culinarias.

De otra parte, Apega (2015) afirma que “La gastronomia: N°1 en identidad cultural,
orgullo y optimismo de los peruanos, convoca a las regiones, los sectores sociales y resulta
un mecanismo cohesionador, indispensable en un pais tan desarticulado” (p.1)

2.2.3 Jerarquia entre edificios

La jerarquia entre edificios es cuando un edificio dentro de un area determinada resalta
o tiene mayor importancia sobre el resto. Esto sucede en los complejos cuando se quiere
demostrar a los usuarios que ese edificio alberga la actividad mas importante. La jerarquia
de un edificio sobre otro se puede dar por la diferencia de tamarfo, disefio exterior,
acabados exteriores, etc.

2.2.4 Relacion con el entorno

La arquitectura debe tener una relacion con los edificios continuos mas no romper con
la arquitectura de la zona o la cultura de esta. En toda la ciudad existe una arquitectura con
armonia, esta no puede romperse por decision de un arquitecto, esto provocaria una
ruptura en la ciudad. Hay que tomar en cuenta a la hora de disefio el emplazamiento,

alturas, vista, usuario, vecinos y la necesidad de la zona.

2.2.5 Relacion con la cultura

Si un proyecto se va a encontrar dentro de un emplazamiento de carécter cultural, este
debe respetar la tradiciébn arquitectonica, parametros, alturas, colores, etc; que se
encuentran en la zona. Esto se debe a que, siendo un area cultural protegida, se busca
gue estas zonas sirvan de atraccion para el publico nacional e internacional por la riqueza
de la zona. Un ejemplo de esto, es la zona monumental de la ciudad de Cusco, en donde
se puede observar que la plaza y sus alrededores no cuentan con edificios modernos que

rompan con la arquitectura incaica que predomina.
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¢ Cuédles son los
Decreto supremo 022-2016-vivienda requisitos para realizar el
cambio de zonificacion?

CAMBIO DE
ZONIFICACION

Capitulo lll: Metodologia
3.1 Disefio de Investigacion

3.2 Disefio de Instrumentos

3.2.1 Aspectos Fisicos y Territoriales
A continuacioén, se presentaran 4 preguntas planteadas para el recojo de informacion
del aspecto territorial, las cuales se responderan a través de la técnica de la revision
bibliografica:
a) ¢Dobnde se encuentra ubicado el proyecto a desarrollar?
b) ¢Cudl es la formacién de terreno?

c) ¢Cuales son las vias de acceso al terreno?

d) ¢Cual es el limite del terreno?

3.2.2 Aspectos Climaticos
A continuacion, se presentaran 3 preguntas planteadas para el recojo de informacion
del aspecto territorial, las cuales se responderan a través de la técnica de la revision
bibliografica:
a) ¢ Cual es la temperatura promedio del distrito?

b) ¢Cual es la velocidad promedio de los vientos en la ciudad de Cusco?

c) ¢Qué fendmenos climaticos se presentan en la zona?

3.2.3 Aspectos Urbanisticos
A continuacion, se presentaran 4 preguntas planteadas para el recojo de informacion
del aspecto territorial, las cuales se responderan a través de la técnica de la revision
bibliogréfica:
a) ¢Cual es la zonificacion del terreno?

b) ¢Qué tipo de edificaciones se encuentran aledafias?

c) ¢Como influyen en mi disefio las edificaciones colindantes?

3.2.4 Aspectos Demograficos
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A continuacioén, se presentaran 3 preguntas planteadas para el recojo de informacion
del aspecto territorial, las cuales se responderan a través de la técnica de la revision
bibliografica:

a) ¢Cual es el porcentaje de poblacién que existe en Cusco?

b) ¢Cual es el porcentaje de jovenes que habitan en la ciudad de Cusco?

c) ¢ Qué porcentaje de poblacion tiene estudios superiores?}

3.2.5 Aspectos Socio-Econdmicos
A continuacioén, se presentaran 6 preguntas planteadas para el recojo de informacion
del aspecto territorial, las cuales se responderan a través de la técnica de la revision
bibliogréfica:
a) ¢Cuales son los niveles socioecondémicos predominantes del distrito?

b) ¢Qué beneficios econdémicos trae a la ciudad, la agricultura?

c) ¢Cuanto ingreso turistico tiene Cusco?

3.2.6 Aspectos Normativos y Legales
A continuacion, se presentaran 8 preguntas planteadas para el recojo de informacion
del aspecto territorial, las cuales se responderan a través de la técnica de la revision
bibliogréfica:
a) ¢ Cuales son los criterios y requisitos minimos para el disefio de pabellones

de educacion?

b) ¢Como son los criterios de disefio para el ingreso de personas con

discapacidad?
c) ¢Cudles son los criterios para realizar el proyecto como APP?

d) ¢Cuales son los requisitos para realizar el cambio de zonificacion?
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Capitulo IV: Factores condicionantes del proyecto

4.1 Fisicos y territoriales

4.1.1 Ubicacion

El proyecto se ubicado en la provincia de Cusco, actualmente conocido como el Cuartel
Militar Agustin Gamarra, Ubicado en la Av. Agustin Gamarra.
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Figura 35. Imagen satelital de la provincia de Cusco

Fuente: Google Earth, Imagen satelital de la provincia de Cusco (2019).
Elaboracién: Proyecto de tesis

Figura 36. Plano de desarrollo urbano de la provincia de Cusco

Fuente: Municipalidad Provincial del Cusco, Proyecto: Plan de desarrollo urbano de la provincia de cusco
2012-2013, Plano de zonificacion, PP-10.
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Analisis de la informacidon: La ubicacion del proyecto es viable, debido a la cercania
que tiene al centro histérico, vias principales que se encuentran en el perimetro.
Actualmente se encuentran centros de estudio, sin embargo, no un instituto por la zona.
Por otro lado, al lado izquierdo se encuentran aporte de parques, lo cual brinda un adicional

al proyecto.

4.1.2 Topografia

La topografia del terreno inicia en el 3365 n.s.n.m hasta 3376 n.s.n.m, se generan dos

puntos altos, una en la primera mitad del terreno y la otra en la segunda mitad del terreno.
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Figura 37. Plano de Topografico del terreno
Elaboracion: Proyecto de tesis

Andlisis de la informacién: esta pendiente tiene un gran impacto en le desarrollo del
proyecto, ya que este debe aprovechar las alturas para lograr una jerarquia en la
distribucion. Asimismo, para que los volumenes que se creen tengan relacion con el

exterior en cuanto a los niveles.

4.1.3 Vias de acceso

La Municipalidad Provincial del Cusco. (2013) en el Plan de Desarrollo Urbano del
Cusco 2013 — 2023 dispone del Plano de Red Vial de Cusco que muestra la siguiente figura
y basados en dicho plano se determinan las vias de acceso donde el terreno del proyecto

arquitecténico limita por el frente con la via urbana arterial Avenida Agustin Gamarra, por
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el lado posterior se encuentra la via urbana arterial Avenida Prolongacion Grau la cual tiene
continuidad desde el centro histérico. Por el lado derecho, se encuentra via auxiliar

clausurada que conecta Avenida Agustin Gamarra y Prolongaciéon Grau.
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Figura 38. Plano de Red Vial Cusco 2013

Fuente: Municipalidad Provincial del Cusco, Proyecto: Plan de desarrollo urbano de la provincia de cusco
2012-2013, Plano Movilidad de accesibilidad de la planta vial, PD-28.

Por otro lado, Cusco tiene una accesibilidad aérea por parte de todos los aeropuertos

nacionales y se estan empezando a abrir lineas internacionales que van a la ciudad de
Cusco.

DISTANCIAS:

-AEROPUERTO
CHINCHEROS: 45 MIN
-AEROPUERTO
VELASCO ASTETE: I5
MIN

-AREQUIPA: 9H

o

i "AREQUIPA )
Figura 39. Plano de vias cercanas a la ciudad de Cusco

Fuente: Google Earth, Vista de las vias principales de la ciudad de Cusco hacia Machu Picchu, Arequipa y
Puno(2019).

Elaboracién: Proyecto de tesis
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Analisis de la informacion: Se puede concluir que las vias arteriales son un aporte
importe para el terreno, ya que se interceptan con las vias arteriales importantes de la

ciudad, lo cual hace que la circulacion sea directa y rapida.

4.1.4 Limites

El terreno tiene de frente 200 metros en la fachada principal en la Av. Agustin Gamarra,
lateral derecho mide 284 metros con un quiebre en diagonal a la izquierda de 28 metros.

Asimismo, el lado posterior mide 203 metros y el lado lateral izquierdo mide 353 metros.

353.13 m 283.90 m

199.00 m

AyggUSTrN GAMARRA

Figura 40. Limites del terreno del proyecto
Elaboracién: Proyecto de tesis

4.1.5 Perfiles

Figuré 41 \A/i-éade“Pérf’il des.:ierAv. Proiongéci()n Grau
Fuente: Google Earth, Vista de la ciudad de cusco por la Av. Prolongacion Grau (2016).
Elaboracién: Proyecto de tesis
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Figura 42. Vista desde Avenida Agustin Gamarra Costado izquierdo

Fuente: Google Earth, Vista de la ciudad de cusco por la Av. Agustin Gamarra costado izquierdo (2019).
Elaboracién: Proyecto de tesis

Google'Eanth

maltojol3:361km

Figura 43. Vista desde Avenida Agustin Gamarra Costado derecho
Fuente: Google earth, Vista de la ciudad de cusco por la Av. Prolongacion Grau costado derecho (2019).
Elaboracién: Proyecto de tesis

Andlisis de las vistas de perfiles: El terreno cuenta con varios elementos favorables,
por ejemplo: las grandes vias, los edificios aledafios no rompen con las alturas permitidas,
cuenta con una vista privilegiada.
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4.2. Aspectos Climaticos

4.2.1 ;Cual es latemperatura promedio del distrito?

Andlisis de la informacion: Debido a que Cusco es una ciudad muy propensa a las
lluvias, se debe tener en cuenta a la hora de disefiar los techos de los edificios, ya que se
debe tener presente las inclinaciones para que el agua no se empoce en los techos y asi
generar una deficiencia estructural.

4.2.2 ¢ Cual es la velocidad promedio de los vientos en la ciudad de Cusco?

El Ministerio de Energia y Minas (2008) sefiala que el viento promedio anual es de
80m/s y se encuentra en el nivel entre 0 a 4. Se distinguen 2 estaciones: La estacion de
lluvias, que va de noviembre a marzo. Mediana: entre 11°y 16°. Minima: entre 7°y -4y la
estacion de secano, de marzo hasta octubre. Mediana: 5° 6 7°C. Minimo: Menos de 0*.
Humedad: En la seccion mas baja del Valle del Cusco hay un promedio de humedad anual
de 64%.

CUSCO

Figura 44. Viento medio estacional a 80 m
Fuente: Ministerio de Energia y Minas, Direccion general de electrificacion rural, Atlas edlico del Pert (2008).
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Fuente: Meteoblue, Prevision de 7 dias del Clima de cuzco- Pert (2019).

Analisis de las figuras de velocidades y vientos: Al igual que la lluvia se debe tener

en cuenta los vientos fuertes y las direcciones en las que va. Ya que, a la hora de disefiar

pueden generar que vuelen elementos decorativos.

4.2.3 ;Qué fendmenos climaticos se presentan en la zona?

Segun la entrevista realizada a Victor Bustinza, especialista del Programa de

Adaptacion al Cambio Climético (PACC) en Periédico La Republica (2013), Cusco sufrira

deslizamientos, huaicos y lluvias fuertes por parte del fenémeno del nifio.

Bustinza.

42% al 2030 y 50% al 2050 .

En el estudio se precisa que la temperatura anual se
incrementara en 1.3 °Cen 2030y 2.2 °Cen 2050. La
consecuencia inmediata sera la deficiencia del caudal de

La descarga del rio Vilcanota, que irriga los campos de
cultivos en cinco de las trece provincias, bajara en 22%
en los préximos diecisiete afos. “Eso afectard a los

productores de esa cuenca. También puede afectar la
generacién eléctrica en las centrales de Machupicchu |y
11" , dice el especialista.

Bustinza explicé que en el periodo seco se proyecta
deficiencias severas en las provincias de (humbivil:as,
Espinar, Canas, Canchis, Anta y Calca. “Con el clima
actual las precipitaciones en este trimestre son escasas y
las mas bajas del afio. En tanto hay mas lluvias entre
enero y marzo, que ademas provocan desastres. Es una
distorsion causada por el cambio climéatico™, apunto

Para Bustinza ambos fenémenos afectaran la agricultura
y la ganaderia. “Las condiciones climaticas adversas gue
tendremos en los proximos afios van a significar la
escasa disponibilidad de agua”

Figura 46. Noticia fendmeno climatico en Cusco - Pera
Fuente: José Victor Salcedo, Periddico La Republica, Pronostican en Cusco cambio de escasez de agua,

(2013).

Andlisis de lainformacién: Se debe tener en cuenta el recorrido o el lugar de impacto

de los fendmenos del clima. Ademas, se debe crear unos drenajes que puedan soportar la
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cantidad de lluvia de la zona mas los desbordes. Estos fendmenos no afectan a mi edificio,

ya que son manejables con el disefio.

4.3 Aspectos Urbanisticos

4.3.1 ;Cudl es la zonificacién del terreno?
Segun el Plano PP-10 del Plan Desarrollo Urbano de la provincia de Cusco (2013,2023)

Aprobado por el presidente regional de Cusco, el terreno tiene la zonificacion de OTROS

USOS. Eso quiere decir que el predio no tiene permiso para comercio o instituciones.

Figura 47. Plano de zonificacion
Fuente: Municipalidad Provincial del Cusco, Proyecto: Plan de desarrollo urbano de la provincia de cusco
2012-2013, Plano de zonificacién, PP-10.

Analisis de la figura 47: Si bien es cierto, la zonificacion es de OU y esta no tiene
compatibilidad con nuestro uso esta puede ser cambiada segun el decreto supremo
legislativo 1012.
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4.3.2 ¢ Qué tipo de edificaciones se encuentran aledafias?

Al frente podemos observar que se encuentran viviendas a un nivel inferior, estas
viviendas se encuentran divididas del terreno mediante una via principal en ambos
sentidos. Por otro lado, al lado derecho (recuadro rojo) se encuentran viviendas y hospital
estatal y por el lado izquierdo (recuadro verde) se puede observar una zona de recreacion

que ha sido cercada, la cual no tiene permitido el ingreso al publico.

Figura 48. Foto actual de la zona
Elaboracién: Proyecto de tesis

. P s
Figura 49. Foto actual de viviendas al frente del terreno
Elaboracién: Proyecto de tesis
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Analisis de la figura 49: Al tener un terreno de ZRE se puede aprovechar el hecho
gque va a ser un punto de acopio de las personas, lo cual indica que habra mayores visitas
a nuestro complejo. Por otro lado, al frente tenemos viviendas que si bien es cierto tiene
una altura de 12m aproximadamente, superior a huestro nivel de suelo, pero esto no afecta
el proyecto ya que se tiene un retiro mayor al requerido que bloqueo la vista del usuario al

interior.

4.3.3 (,Como influyen en mi disefio las edificaciones colindantes?

Influyen bastante ya que se encuentran en una zona monumental y la arquitectura es
muy marcada, es una arquitectura incaica de piedra. Asimismo, las edificaciones aledafas
tienen caracteristicas repetitivas a pesar de no tener los mismos usos. Por lo tanto, a la
hora de disefiar se debe tener en cuenta lo mencionado, para generar un impacto en la

zona sin que este sea de forma negativa.

4.4 Aspectos Demogréficos

4.4.1 ¢ Cual es el porcentaje de poblacidon que existe en Cusco?

Segun proyecciones del INEI (2016), el departamento de Cusco cuenta con 1.205.527
habitantes. La mayor concentracion poblacional se encontré en las provincias de cusco
(37,1 por ciento). Teniendo una tasa de crecimiento promedio anual de la poblacién entre
2007 y 2017 fue 0,3%.

Provincia Lo Poblacién
(km2)
Cusco 617 447 588
La Convencion 30 062 147 148
Canchis 3999 95 774
Quispicanchi 7 565 87 430
Chumbivilcas 5 371 66 410
Calca 4 414 63 155
Urubamba 1439 60 739
Espinar 5 311 57 582
Anta 1876 56 206
Paucartambo 6 295 42 504
Canas 2104 32 484
Paruro 1984 25 567
Acomayo 948 22 940
Total 71 987 1 205 527
Fuente: INEI
Figura 50. Cuadro de superficie de Cusco y Poblacion 2017

Fuente: INEI
Elaborado: Banco Central de Reserva del Pert - Sucursal Cusco, Cuadro N°1, Cusco: Superficie y poblacion
2017, pagina 3 (2018).
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Analisis de lafigura 50: Al tener un mayor niumero de publico en la provincia de cusco

podemos concluir que exista un mercado para nuestro instituto.

4.4.2 ;Cual es el porcentaje de jovenes que habitan en la ciudad de Cusco?
Poblacion entre 15-39 afios: 50,701 (46.6%)

De 85 a 99 afios

De 90 a 94 afios

De 85 a 89 afios

De 80 a 84 afios

De 75 a 79 afios

De 70 a 74 afios

De 65 a 69 afios

De 60 a 64 afos

De 55 a 59 afios

De 50 a 54 afios

De 45 a 49 afios

De 40 a 44 afios

De 35 a 39 afios

De 30 a 34 afios

De 25 a 29 afios

De 20 a 24 afios

De 15 a 19 afios

De 10 a 14 afios

De Sa% afios

De 0a4 afos

GRAFICO N° 07
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Figura 51. Habitantes segun la edad en Cusco cifras del 2016
Fuente: INEI, censo nacional de poblacién y vivienda 2007
Elaboracién: Equipo técnico sgot, Municipalidad provincial del Cusco, pagina 26 (2015).

Analisis de la figura 51: Esto quiere decir que existe un nimero de casi el 50% de los

residentes en cusco que son jévenes entre edades de 15 -39 afios, los cuales son mas

propensos a estudiar.
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4.4.3 ¢ Qué porcentaje de poblacidn tiene estudios superiores?

Segun el informe ‘Caracterizacion del mercado laboral y formativo’ emitido por el

Ministerio de trabajo y Promocién del empleo (2008) con cifras del 2005 sefiala lo siguiente:

El empleo informal en la ciudad de Cusco esta conformado, en gran parte, por
trabajadores con niveles educativo secundaria (55,5%), mientras que soélo el
17,4% tiene estudios universitarios. Por otro lado, en el sector formal, el 22,2%

cuenta con nivel secundario y el 52,9% tiene estudios universitarios (p. 26).

70,0
60,0
50,0
40,0
30,0
20,0

10,0

0,04

Primaria 1/. Secundaria Superior no Superior Total
universitaria universitaria

O Formal @ Informal

1/. Incluye personas sin nivel educativa.

Figura 52. Grafico de empleabilidad formal e informal en Cusco

Fuente: MTPE - Encuesta de Hogares Especializada de Niveles de Empleo (2005).
Elaboracion: Grafico DRTPE — Observatorio Socio Econémico Laboral Cusco, pagina 27 (2008).

Andlisis delafigura 52: Podemos ver que existe un interés por las carreras superiores
y que es una prioridad en cada vivienda. Sin embargo, este porcentaje de educacion no se
refleja en la educacion gastrondmica.

4.5 Aspectos Socio-Econdmicos

4.5.1 ¢ Cuales son los niveles socioecondmicos predominantes del distrito?

Segun la Asociacion Peruana de Empresas de Inteligencia de Mercados (2016) los
niveles socioecondémicos son los siguientes: predominando los niveles D (20.3%) y E
(58.2%).
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PERSONAS - NIVEL SOCIOECONOMICO - URBANO+RURAL (%)
DEPARTAMENTO
TOTAL AB Cc D E
Amazonas 100% 2.8 10.6 18.9 67.6
Ancash 100% 7.7 211 247 46.5
Apurimac 100% 33 7.4 15.0 74.4
A.—eqmpa g 19..5 .............. i g, e
Ayacucho 100% 34 8.0 17.4 71.2
"""" Colomare o MW 34 07 s e
! Cusco 100% 8.7 12.9 203 582 |
ancavelica T e 09 88 103 ¢ 829
Huanuco 100% 44 11.9 17.0 66.7
Ica 100% 13.8 38.2 34.6 13.4
"""" Junin T oo% 76 172 266 486
Laleenad g 90 - P pige

Figura 53. Distribucion de personas seguin NSE 2016
Fuente: Asociacion Peruana de Empresas de Inteligencia de Mercados, Distribucion de personas segun nse
2016- departamento (urbano y rural), pagina. 28 (2016).

Analisis de la figura 53: Al tener un nivel socioecondmico més alto en niveles Dy E

los ingresos por pago de pensidén no podran se las mismas que las de Lima.

4.5.2 ¢ Qué beneficios econdémicos trae a la ciudad, la agricultura?

Segun el Banco central de reservar del Per( sucursal Cusco, la agricultura ocupa uno

de los ultimos ingresos a Cusco con un VAB de 994.446.

Crecimiento
VAB Estructura % Promedio Anual
2008-2017
Agricultura, Ganaderia, Caza y SilMcultura 994 446 4,6 0,9
Pesca y Acuicultura 2190 1/ 11,0
Extraccion de Petréleo, Gas y Minerales 10 397 420 48,2 11,0
Manufactura 1104 008 51 -1,5
Electricidad, Gas y Agua 261 069 1,2 93
Construccion 1409 188 6,5 7.8
Comercio 1 541 962 71 53
Transporte, Almacen., Correo y Mensajeria 908 254 42 6,9
Alojamiento y Restaurantes 905 587 42 6,2
Telecom. y otros Serv. de Informacion 511 381 24 12,0
Administracién Publica y Defensa 850 313 3,9 54
Otros Senicios 21693 708 12,5 46
Valor Agregado Bruto 21 579 526 100,0 7,1

1/ Menos de 0,1 por ciento
Nota: Valores a precios constantes 2007 (Cifras en miles de nuevos soles)

Figura 54. Valores de precios constantes en miles de soles (2015)

Fuente: INEI

Elaborado: Banco Central de Reserva del Per( - Sucursal Cusco, Cuadro N°2 Cusco: Valor agregado bruto,
pagina 4 (2018).
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Analisis de lainformacidn: Se puede potenciar mas los recursos de la zona, al crear
un centro gastronémico que esta directamente relacionado la agricultura, ganaderia, caza

y silvicultura.

4.5.3 ¢ Cuanto ingreso turistico tiene Cusco?

En el Boletin estadistico de turismo 2014 realizado por el Gobierno Regional Cusco y

Dircetur (2014) se proyecta en el 2020 el ingreso de 3.783.564 turistas entre nacionales y

extranjeros.
2009 2010 2015p/ 2016p/ 2017p/ 2019p/

Enero 68270| 78188 89161] 106386) 115707) 125041] 135713| 158970| 167623 186776 193256 207000f 219907 232815 245723 258630
Febrero 62370| 69746 87798) 96104| 101119) 66940] 108921| 138161 138955 144600 165566 165159 174803 184446] 194090 203733
Marzo 86226) B85728) 110056] 124662) 122460 84922 141159 171081 191303] 201195 206226 215937 228820{ 241703 254586 267469
Abril 77818) 101727) 116254] 125206) 142335 130385 172461 203409 193025 236588 230403 251013 266642 282271 297900| 313530
Mayo 96142 98796 115216] 141321] 142684) 167716] 182339] 213105] 229438 259349 267139 284282 302673 321065 338457 357848
Junio 92706| 92607| 119060| 135174] 136910] 160355| 175933| 199846 216694| 228352 243733 259727| 275722 291716| 307710 323705
Julio 114997) 120092] 147931] 174735 165284] 186111 218078| 235540 251052 264563 282895 300179 317462 334745 352028 369311
Agosto 118059| 125180| 153383| 180336| 164346 190734| 217351| 224259| 255674 276446 284935 302091 319247 336404 353560/ 370716
CELIEIGUIEN 1032560 103942 125914)  157435) 157369] 164080] 187510] 213928 230141 251233] 261221 277900 294580| 311260] 327940 344620
Octubre 110885 117850| 136370| 163825| 169570| 181816 203863| 231995 252322 271991 284107| 302299| 320492 338684| 356876 375069
Noviembre 94463| 103096) 123756] 136463] 134099) 156255| 175232 195949 202464 225766 233979 248383 262788 277192] 291596 306001
Diciembre 73624|  84340) 98546| 115877| 116404] 133597 155731 170819 204178 200239 217886 232895 247905 262914 277923 292932

TOTAL 1098816( 1181292 1423445 1657524 1668287| 1747952( 2074291| 2357062( 2532869| 2747098| 2871346| 3046865| 3231041) 3415215 3599389 3733564

Figura 55. Cuadro de proyeccion de arribo de turistas hasta el 2020
Fuente: Dircetur cusco, base de datos mincetur
Elaboracion: Dircetur cusco, oficina de estadistica —direccion de turismo, pagina. 13 (2014).

Analisis de la figura 55: La ciudad de cusco tiene un ingreso que anualmente va
incrementandose, eso indica que existirA una mayor demanda por la gastronomia de la
zona o del pais y al no tener una adecuada calidad de atencién y de preparacion esta no
sera entregada de la mejor manera a los turistas. (Gobierno Regional Cusco y Dircetur,
2014)

4.6 Aspectos Normativos y Legales

4.6.1 ¢ Cuales son los criterios y requisitos minimos para el disefio de pabellones

de educacién?

El Ministerio de Vivienda, Construccion y Saneamiento (2006) en el Reglamento
Nacional de Edificaciones — RNE define los criterios y requisitos minimos para el disefio de
pabellones de educacion en el articulo 1 de la Norma A.040, donde se establece lo

siguiente:
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Se denomina edificacion de uso educativo a toda construccion destinada a
prestar servicios de capacitacibn y educacién, y sus actividades
complementarias. La presente norma establece las caracteristicas y requisitos
que deben tener las edificaciones de uso educativo para lograr condiciones de
habitabilidad y seguridad. Esta norma se complementa con las que dicta el
Ministerio de Educacion en concordancia con los objetivos y la Politica Nacional
de Educacion (p. 128).

Andlisis de informacion: El disefio interno y externo del edificio debe regirse de lo
que sale en dicha norma. Ya que, existe una diferente entre el disefio de una vivienda y

un centro educativo. Asimismo, depende del publico y la cantidad de personas.
4.6.2 ¢Cuales son los criterios de disefio para el ingreso de personas con
discapacidad?

En la Norma A.120 se definen los criterios de disefio para el ingreso de personas con
discapacidad considerando lo establecido por el Ministerio de Vivienda, Construccion y

Saneamiento (2006) de la Norma A.120 como se encuentra a continuacion.

Articulo 1. La presente Norma establece las condiciones y especificaciones
técnicas de disefio para la elaboracion de proyectos y ejecucién de obras de
edificacion, y para la adecuacion de las existentes donde sea posible, con el fin
de hacerlas accesibles a las personas con discapacidad.

Articulo 2. La presente Norma sera de aplicacion obligatoria, para todas las
edificaciones donde se presten servicios de atencion al publico, de propiedad
publica o privada. (p. 143).

Andlisis de informacién: Se debe seguir la norma A.120 en donde indiquen cuales

son los requisitos minimos que se necesitan para el disefio, que brinda facilidades a las

personas con habilidades especiales.

4.6.3 ;Cudles son los criterios pararealizar el proyecto de Asociaciones Publicos
Privadas - APP?
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Respecto a los criterios establecidos para proyectos APP de las Asociaciones Publicos
Privadas se contempla lo establecido por la Presidencia de la Republica de Pert (2014) en
el Decreto Legislativo N° 1012 donde se define en el objeto y dmbito de su aplicacion
aprobando en la Ley “el marco de asociaciones publico privadas para la Generacion del
empleo productivo y dicta normas para la Agilizacién de los procesos de promocién de la

inversion privada, y sus modificatorias” (p. 3)

Andlisis de informacién: Segun el decreto supremo, es posible que una empresa
privada y privada se junten para un fin, gracias a este decreto se promueve la inversion en

el pais.

4.6.4 ¢Cuales son los requisitos para realizar el cambio de zonificacién?

Los requisitos para realizar los cambios de zonificacién se establecen en el Decreto
Supremo que aprueba el Reglamento de Acondicionamiento Territorial y Desarrollo Urbano
Sostenible emitido por la Presidencia de la Republica de Pert (2016) mediante el Decreto
Supremo N° 022-2016-VIVIENDA, en el cual se sefiala lo siguiente en el Articulo 38 las
modificaciones en el numeral 38.1 “La Municipalidad Provincial aprueba las modificaciones
al PDU, de acuerdo al procedimiento previsto en el articulo 36, segun corresponda” y a su
vez se establecen en el numeral “38.2 Las modificaciones al PDU son para: Las areas de
reserva para equipamiento educativo, de salud o de recreacion, a fin de suprimir, reducir

0 reubicarlas.”

Andlisis de informacidon: debido a que la zonificacion del terreno es OU se debe

realizar un cambio de zonificacion y gracias a este decreto supremo se puede lograr.

57



Capitulo V: Proyecto

Wayk’'usga tiene mision mejorar los servicios ligados a la gastronomia peruana.
Fomentaremos la riqueza de la comida peruana, el talento de las personas y la evolucién
de nuestro personal profesional. La visién es convertirnos en el instituto de mejor calidad

de ensefanza y novedades para los estudiantes nacional e internacional.

5.1 Descripcion del proyecto.

El proyecto se encuentra desarrollado en el cuartel militar Agustin Gamarra en la
provincia de Cusco, consta de un area de 7ha, ubicado en entre la Av. Agustin Gamarra,
con un frente de 200m; Av. Prolongaciéon Grau, con un frente de 203 m; por el lateral
derecho, con 284m, y un quiebre de 28 m hacia el lado izquierdo; tenemos una via auxiliar
gue se encuentra actualmente sin uso; por el lateral izquierdo, con 353m, colindante a un

terreno de ZRE que se encuentra cercado y sin uso.

Cabe indicar que el disefio del proyecto al estar en una zona con muchos niveles
topograficos fueron un reto a la hora del desarrollo, en donde se lleg6 a aprovechar estos

desniveles para brindar jerarquia entre volimenes.

Ademas, se encuentra en una zona privilegiada, ya que esta dentro de la ciudad de
cusco, cerca de la plaza y el aeropuerto. Asimismo, al estar ubicada en Cusco el flujo de
turismo genera un ingreso econémico en los ambitos de gastronomia, atractivos turisticos
y culturales. El objetivo del proyecto es crear un complejo enfocado en la gastronomia y
centrandonos en la educacién, mediante la creacién de un instituto gastronémico, el cual
busca brindar formacion de personal capacitado mediante la ensefianza y poner en practica

mediando restaurantes, mercado, centro de exposicion a las personas de la zona o turistas.

El proyecto consta de 4 zonas las cuales se unen mediando la topografia, y alamedas
creadas para unirlas. Asimismo, aprovechando la topografia se han dividido en tres

desniveles y segln jerarquia estas zonas.

Las zonas tienen volimenes de un mercado, boulevard gastrondmico, restaurante e
instituto gastronémico con centro de exposiciones. El instituto tiene como finalidad

convertirse en un hito de la provincia.

Por otro lado, para el desarrollo del proyecto se ha tomado en cuenta el clima, suelo,

viento y lo més importante la arquitectura del entorno.

A continuacion, podran ver lo mencionado en la figura 55.
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Figura 56. Plot plan del proyecto ‘Complejo Gastrondmico Wayk’'usga en la provincia de Cusco’
Elaboracién: Proyecto de tesis
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Cabe mencionar que, el complejo gastronédmico cuenta con un ingreso por la alameda
que colinda con los restaurantes, el mercado, Instituto Gastronémico y auditorio. Asimismo,
cuenta con tres ingresos para ingresos vehiculares. El proyecto tiene un eje principal
marcado por la alameda cubierta con techos de sol y sombra de madera y vegetacion de
la zona que cruza con un eje transversal que va desde las vias auxiliares. Ademas, se
genera una jerarquia de usos por desniveles, en la zona mas alta esta ubicada el instituto,

auditorio y centro de convenciones.

5.2 Instituto Gastronémico

Se propone un instituto gastronomico con el fin de capacitar a los estudiantes y
convertirlos en personal calificado y especializado en los rubros que se encuentra en
deficiencia. Es por ello que, se ha creado un volumen en forma en L el cual tiene un
area de 2870 m2 de predio y 7285 m2 de area construida. El objetivo de este este proyecto
fue que el instituto tenga cursos cortos y de carretera para lo cual nos enfocamos en una
distribucion préactica y segura. Asimismo, este volumen se encuentra 7 m sobre el nivel de
restaurantes y mercado en donde se encuentra el mayor nUmero de personal. Entre este
desnivel se incorporaron andenes en los que los alumnos podian realizar cultivos e injertos

en donde podian conocer més los productos peruanos.

En cuanto a los acabados, se tuvo en cuenta la arquitectura de la zona, por lo cual
utilizamos construccion de convencional de ladrillo, mamparas de vidrio con madera,
puertas principales de vidrio y el techo inclinado a un lado con tejas, por el clima de altas

lluvias que se tiene.
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Figura 57. Vista 3D del Instituto gastronémico del
Elaboracion Proyecto de tesis

‘Complejo Gastrondmico Wayk’usga en la provincia de Cusco’
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A continuacion, se detallaran los ambientes por piso del instituto:

En el primer nivel npt +8.00 m encontramos una plaza la cual es el remate entre la
alameda de ingreso desde la Av. Agustin Gamarray el ingreso en la via auxiliar. Al ingresar
al instituto encontramos 5 aulas practicas de 102.90 m2 cada una, 3 aulas demostrativa de
95.68 m2 cada una, 1 tienda de ventas de productos realizados por estudiantes de 68.67
m2, atencion al alumno con 79.20 m2, almacén de documentos con 24.80 m2, servicios
higiénicos para alumnos con 8 aparatos y para personal de limpieza con 6 aparatos,
asimismo se encuentra 3 ascensores que van hasta el tercer nivel del edificio y dos
escaleras monumentales al ingreso de doble altura. En el primer piso contamos con

capacidad para 170 personas.

En el segundo nivel npt +13.00 m, podemos encontrar al subir las escaleras
encontramos pasadizos y areas comunes libres para los estudiantes, también se encuentra
10 aulas tedricas de 69.20 m2 cada una, 2 aulas de baristas de 69.00 m2 cada una, 2 aulas
de computo de 96.20 m2 cada una, 2 aulas de practicas de 42.00 m2 cada una, garita de
seguridad de 9.50 m2 cada una gue va de ingreso desde el centro de convenciones, 1
ascensor y bafios de 4 aparatos para mujeres y 4 para hombres. Asimismo, tenemos en el

segundo piso capacidad para 330 personas.

En el tercer nivel npt + 18.00 m, podemos encontrar el area de profesores que consta

de 241.30 m2 Y el &rea de alumnos que consta de 712.30 m2.

Por otro lado, el proyecto cuenta con un estacionamiento compartido con el centro de

convenciones y auditorio el cual tiene capacidad para 90 vehiculos y 4 para discapacitados.

De acuerdo a lo definido por el Ministerio de Vivienda, Construccion y Saneamiento.
(2006) en el Reglamento Nacional de Edificaciones — RNE en la Norma A.100 se
establecen consideraciones generales de las edificaciones segun la arquitectura para la
recreacion y deportes, en lo referente a las condiciones de habitabilidad que se encuentran
en el capitulo 2 de la Norma A.100, siendo contemplado en el proyecto arquitectonico
Complejo Gastronomico Wayk’'usga en la provincia de Cusco y adicionalmente se tuvo

presente lo establecido en el Articulo 23 de la Norma A.100:

El nimero de estacionamientos sera provisto dentro del terreno donde se ubica
la edificacion a razén de un puesto cada 50 espectadores. Cuando esto no sea
posible, se deberan proveer los estacionamientos faltantes en otro inmueble de

acuerdo con lo que establezca la municipalidad respectiva (p. 141)
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Conforme lo anteriormente mencionado el proyecto cuenta con un auditorio con

capacidad para 922 personas disponiendo de 19 estacionamientos para vehiculos; el

centro de convenciones tiene un aforo de 1.288 personas donde se tiene espacios para 26

vehiculos y el instituto tiene una capacidad maxima de 500 estudiantes necesitando una

capacidad para 10 vehiculos. Por lo cual, se puede concluir gue se da cumplimiento con lo

establecido por la norma en cuanto a la capacidad de espacios para 55 vehiculos y se

tienen 35 vehiculos adicionales.

5.3 Programa arquitecténico

De acuerdo con lo investigado, se determind el siguiente programa arquitectonico para

el funcionamiento complejo gastronémico.

PROGRAMACION L CODIGO AREA
CUARTO DE BASURA 101 32.28
DEPOSITO BEBIDAS 102 24.17
ALACENA GENERAL 103 24.19
CAMARA FRIA LACTEOS 104 16.17
CAMARA FRIA PESCADOS 105 16.19
CAMARA FRIA CARNES 106 16.19
CIRCULACION VERTICAL PERSONAL 107 55.01
DEPOSITO 108 6.33
OFICINA 109 7.16
DEP. LIMPIEZA 110 3.50
SH. 111 1.97
SSHH + VESTIDORES (M) 112 25.04
SSHH + VESTIDORES (H) 113 24.41
PERSONAL SEGURIDAD+KITCHENETTE 114 54.04
PATIO DE MANIOBRAS 115 381.41
PERSONAL LIMPIEZA+KITCHENETTE 116 54.04
SSHH + VESTIDORES (M) 117 24.41
SSHH + VESTIDORES (H) 118 25.03
DEPOSITO DE LIMPIEZA 119 3.50
SH. 120 1.97
OFICINA 121 7.16
DEPOSITO 122 6.33
ARCHIVO 123 7.08
SH. 124 2.45
SH. 125 2.45
PI\F;'\%EELR AREA DE LOGISTICA Y RRHH 126 20.31
ALACENA 127 13.78
CUARTO BASURA 128 8.27
SALON DEMOSTRATIVO 3 129 95.59
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SSHH. (H) 130 17.41
SS.HH. (M) 131 17.41
ALACENA 132 14.15
CUARTO BASURA 133 8.27
SALON DEMOSTRATIVO 2 134 98.15
ALACENA 135 14.15
CUARTO DE BASURA 136 8.65
SALON DEMOSTRATIVO 1 137 99.87
ALACENA DIARIA 138 37.44
CUARTO DE LIMPIEZA 139 27.06
ARCHIVO MUERTO 140 11.89
ARCHIVO 141 12.58
REGISTROS Y MATRICULAS 142 33.70
SECRETARIA ACADEMICA 143 30.10
TALLER COCINA CALIENTE 144 100.75
TALLER COCINA FRIA 145 102.59
TALLER COCINA CREATIVA 146 100.75
TALLER DE COCTELERIA 147 100.75
TALLER DE PASTELERIA Y REPOSTERIA 148 98.91
SALA DE VENTAS 149 64.97
EXHIBICION DE PRODUCTOS 150 138.61
CIRCULACION PUBLICA 151 555.92
SUB-TOTAL 2654.50
CUARTO TEMPORAL DE BASURA r 201 32.68
AULA TEORICA 8 202 65.20
CIRCULACION VERTICAL SERVICIO 203 33.49
AULA TEORICA 7 204 65.17
SALA DE PROFESORES+KITCHENETTE 205 37.81
SH.(M) 206 2.21
SH. (H) 207 2.21
DEPOSITO 208 3.67
AULA TEORICA 5 209 65.22
AULA TEORICA 6 210 66.40
AULA TEORICA 4 211 65.22
SSHH(H) 212 17.41
SSHH. (M) 213 17.41
CUARTO DE LIMPIEZA 214 4,99
AULA TEORICA 3 215 65.22
AULA TEORICA 2 216 65.22
AULA TEORICA 1 217 65.17
SALA DE COMPUTO 1 218 94.92
SEGUNDO |DEPOSITO 219 10.32
NIVEL OFICINA 220 9.74
SALA DE COMPUTO 2 221 96.10
SH. 222 5.19
TOPICO 223 14.87
CONTROL 224 4,26
SH. 225 3.36
ALMACEN 226 13.61
INFORMES 227 7.86
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TALLER ATENCION AL CLIENTE 228 41.94
TALLER DE BARISMO 229 59.27
TALLER ATENCION CLIENTE 2 230 41.94
TALLER DE BARISMO 2 231 59.27
TALLER ATENCION BARISMO 232 39.94
TALLER EVENTOS SOCIALES 233 66.32
TALLER ORGANIZACION EVENTOS 234 65.22
SSHH (H) 235 15.67
SSHH (M) 236 15.67
ESTAR DE ALUMNOS 237 71.55

CIRCULACION PUBLICA 238 862.43

SUB-TOTAL 2274.14
CUARTO TEMPORAL DE BASURA 301 32.68
CIRCULACION VERTICAL SERVICIO 302 33.49

AREA DE MESAS 303 144.20
KITCHENETTE 304 9.84
ALACENA 305 3.06
SSHH. (H) 306 9.30
SSHH. (M) 307 9.30
OFICIO 308 2.16
SALA DE REUNIONES 309 29.01
AREA DE ATENCION 310 21.75
ALACENA 2 311 5.93
ALACENA 1 312 4.70
COCINA 313 21.83
SECRETARIA 314 25.44
STAFF ADMINISTRATIVA 315 59.56
SSHH. (H) 316 17.41
TERCER |SSHH. (M) 317 17.41
NIVEL CUARTO DE LIMPIEZA 318 4,99
GERENCIA 319 15.30
SH (M) 320 2.06
SH. (H) 321 2.06
DIRECCION 322 14.67
CUBICULO 323 12.16
CUBICULO 324 12.37
CUBICULO 325 12.37
CUBICULO 326 12.37
VIDEOTECA 327 34.29

AREA DE COMPUTO 328 282.55

ESTAR DE ALUMNOS 329 279.59
DEPOSITO DE LIBROS 330 72.18
OFICIO 331 6.49
BIBLIOTECARIO 332 15.49
ATENCION 333 14.28
CIRCULACION VERTICAL 334 36.33

SUB-TOTAL 1276.60

| AREA PARCIAL 6205.24

CIRCULACION 309 1861.57

[ AREA TOTAL 8066.82

Figura 58. Programacion, codificacion y areas
Elaboracion: Proyecto de tesis
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5.4 Materiales utilizados
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CUADRO DE ACABADOS

PROGRAMACION

CUARTO DE BASURA
DEPOSITO BEBIDAS

ALACENA GENERAL

CAMARA FRIA LACTEOS

CAMARA FRIA PESCADOS
CAMARA FRIA CARNES

CIRCULACION VERTICAL PERSONAL

DEPOSITO
OFICINA

DEP. LIMPIEZA

SSHH + VESTIDORES (M)
SSHH + VESTIDORES (H)

PERSONAL SEGURIDAD+KITCHENETTE

PATIO DE MANIOBRAS

PERSONAL SEGURIDAD+KITCHENETTE

SSHH + VESTIDORES (M)
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PRIMER NIVEL

o e

SSHH + VESTIDORES (H)

DEPQSITO DE LIMPIEZA

SH.

OFICINA

DEPOSITO

ARCHIVO

SH.

SH.

AREA DE LOGISTICA Y RRHH

ALACENA

CUARTO BASURA

SALON DEMOSTRATIVO 3

SSHH_ (H)

SS.HH. (M)

ALACENA

CUARTO BASURA

SALON DEMOSTRATIVO 2

ALACENA

CUARTO DE BASURA

SALON DEMOSTRATIVO 1

ALACENA DIARIA

CUARTO DE LIMPIEZA

ARCHIVO MUERTO

ARCHIVO

REGISTROS Y MATRICULAS

SECRETARIA ACADEMICA

TALLER COCINA CALIENTE

TALLER COCINA FRIA

TALLER COCINA CREATIVA

TALLER DE COCTELERIA

TALLER DE PASTELERIA Y REFOSTERIA

SALA DE VENTAS

EXHIBICION DE PRODUCTOS

CIRCULACION VERTICAL PUBLICA

ESTAR DE ALUMNOS

CUARTO TEMPORAL DE BASURA

AULA TEORICA 8

CIRCULACION VERTICAL SERVICIO

AULA TEORICA 7

SALA DE PROFESORES+KITCHENETTE

SH.(M)

SH. (H)

L e
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SEGUNDO NIVEL

AULA TEORICA 5

AULA TEORICA 6

AULA TEORICA 4

SSHH(H)

SSHH. (M)

CUARTO DE LIMPIEZA

AULA TEORICA 3

AULA TEORICA 2

AULA TEORICA 1

SALA DE COMPUTO 1

DEPOSITO

OFICINA

SALA DE COMPUTO 2

SH.

TOPICO

CONTROL

SH.

jfl

ALMACEN

INFORMES

TALLER ATENCION AL CLIENTE

TALLER DE BARISMO

TALLER ATENCION CLIENTE 2

TALLER DE BARISMO 2

TALLER ATENCION BARISMO

TALLER EVENTOS SOCIALES

TALLER ORGANIZACION EVENTOS

SSHH (H)

SSHH (M)

ESTAR DE ALUMNOS

CIRCULACION VERTICAL PUBLICA

CUARTO TEMPORAL DE BASURA

CIRCULACION VERTICAL SERVICIO

AREA DE MESAS

KITCHENETTE

ALACENA

SSHH. (H)

SSHH. (M)

OFICIO

SALA DE REUNIONES

AREA DE ATENCION

o

ALACENA 2

ALACENA 1

COCINA

68



TERCER NIVEL

SECRETARIA

STAFF ADMINISTRATIVA

SSHH. (H)

SSHH. (M)

CUARTO DE LIMPIEZA

GERENCIA

SH (M)

SH. (H)

DIRECCION

CUBICULO

CUBICULO

CUBICULO

CUBICULO

VIDEOTECA

AREA DE COMPUTO

ESTAR DE ALUMNOS

DEPOSITC DE LIBROS

QFICIO

BIBLIOTECARIO

ATENCION

CIRCULACION VERTICAL

Figura 59. Cuadro de acabados
Elaboracién: Proyecto de tesis
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Cabe mencionar que el instituto esta rodeado de volimenes que sirven para
complementar la ensefianza de los alumnos, crear empleo con los lugarefios e impulsar la
gastronomia de forma adecuada. A continuacién, se detallaran los volimenes del centro

gastronémico:

5.5 Descripcion de otros volumenes

5.5.1 El mercado

El mercado esta ubicado a nivel 0.00 con ingreso directo desde una plaza que estéa en
la Av. Agustin Gamarra, consta de un area de 7195 m2 en los cuales podemos encontrar
puesto de carnes rojas, carnes blancas, pescados, abarrotes, dulcerias, frutas y verduras,
floreria, fruto seco y embutidos, estos se encuentran distribuidos por zonas secas,
huimedas, semihimedas; asimismo, encontramos areas administrativas, servicios, carga y
descarga. Para poder realizar la carga y descarga se encuentra el estacionamiento adjunto
y hay un ingreso vehicular para poder agilizar la descarga. Es importante mencionar, que

este mercado sirve para abastecer al instituto y los restaurantes del centro.

5.5.2 Boulevard gastronémico

Al lado del boulevard podemos encontrar 6 islas de diferentes areas las cuales serviran
para hacer la venta de artesanias, comida y otros usos. Estas islas estan a nivel 0.00 y
estan en un area de emplazamiento de 2325 m2, estas islas tienen un area entre 38.40 m2
hasta 76.78 m2.

5.5.3 Restaurantes

En la zona de restaurantes se encuentran 3, cada uno destinado a la costa, sierra 'y
selva, esta tiene una zona de 1239 m2. Estos tienen un area de atencion de 120.00 m2,
bafos de 25.00 m2, cocina de 80.00 m2.

5.5.4 Centro de convenciones

El blogue del centro de convenciones tiene en el primer nivel npt + 8.00 el ingreso a
los estacionamientos para 90 vehiculos, ademas se encuentra al lado del instituto y
auditorio. En el segundo nivel npt + 13.00 tenemos la zona de aulas de convenciones que
tiene 5 ambientes de 118.99, 374.35, 188.32, 372.29 y 234.42 m2 que tiene una capacidad
en total para 1288 personas. Teniendo esa cantidad de personas contamos con dos

baterias de bafios con 12 inodoros para hombres y 12 inodoros para mujeres. Ademas,
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contamos con 3 ascensores que conectan desde el estacionamiento, escalera de

emergencia y zonas de esparcimiento con amoblamiento.

5.5.5 Auditorio

El auditorio se encuentra a un npt +19.00 que se conecta al entorno mediante una
plaza. Esta cuenta con una recepcion de 315 m2, un &rea de 10 m2 para la boleteria, area
de 470.40 m2 para audiovisuales, 3 ingresos para las butacas, 1 bateria para hombres y
mujeres de 6 sanitarios cada uno y 2 escaleras para subir al mezanine. Asimismo,
contamos con 922 butacas con 8 vias de circulacién internas en un &rea de 1337.60 m2, 1
escenario de 265.20 m2 y 1 area de 136.10 m2 para el expositor con 2 bafios completos y

una kitchenette.

5.5.6 Conclusiones

La presente investigacion nos sirve para identificar el déficit de personas preparadas
que tenemos para propagar la gastronomia en atencion al cliente y preparacion. Esto esté
ligado a la falta de infraestructura idonea y personal calificado para la preparacién de
profesionales en la provincia de Cusco. Asimismo, tenemos un gran nimero de turistas
que buscan tener la atencién privilegiada en todo tipo de restaurantes y que ademas les

gustaria aprender la preparacion de nuestros distintos platos.

De acuerdo al Gobierno Regional Cusco y Dircetur (2014) en el Boletin estadistico de
turismo 2014 sefialan que Cusco es una ciudad que tiene proyeccién de crecimiento en el
turismo nacional e internacional llegando a calcularse 3,599,389 de turistas para el afio
2019, cifra que va en aumento y nos indica la viabilidad del proyecto. Debido a que se
necesitan mas restaurantes, empleados, empresario e inversionistas para abrir y mantener

los centros de atencidn al publico.

Se tiene ademas el aporte de accesibilidad aérea y territorial y se encuentra en

proyecto un nuevo aeropuerto en camino a Machu Picchu.

Es por eso que se tiene como objetivo crear un espacio que pueda aglomerar los
diferentes usos y las infraestructuras relacionadas a la gastronomia, dicho proyecto busca
bridar ensefianza, capacitaciones en servicios y estudios para estudiantes, clientes y futuro
clientes de nuestros estudiantes. Asimismo, va ayudar a concientizar a mantener los

recursos del pais, incrementarlo e inclusive innovar en la produccion de estos.
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Capitulo VII: Anexos
Plano 1. Lamina U-01 Plano de ubicacién y localizacién del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk'usga
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Plano 3. Lamina U-03 Plano urbano de analisis vial del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’'usqa
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Plano 4. Lamina U-04 Plano urbano de analisis de equipamiento del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk'usqga
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Plano 5. Lamina U-05 Plano urbano de propuesta urbana de equipamiento del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk'usga
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Plano 6. Lamina U-06 Plano territorial del Complejo gastrondémico de caracter educativo Wayk'usqa
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Plano 7. Plano a-01 Plano perimétrico y topografico del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk'usqa
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Plano 8. Plano A-02 Plano General Plot Plan del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’'usqa
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Plano 9. Plano A-03 Plano General de Paisajismo del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk'usga
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Plano 10. Plano A-04 Planta general nivel 0.00 del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’'usqa
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Plano 11. Plano A-05 Planta general nivel +5.00 del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk'usga
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Plano 12. Plano A-06 Planta general nivel +10.00 del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk'usga
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Plano 13. Plano A-07 Planta general nivel +15.00 del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’usqa
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Plano 14. Plano A-08 Planta general de techos del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk'usqa
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Plano 16. Plano A-10 corte B-B’ y C-C’ del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk’usqa
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Plano 17. Plano A-11 Elevacién general 1 del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’'usqa
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Plano 18. Plano A-12 Elevacién general 2 del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’'usqa
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Plano 19. Plano A-13 PLANO SECCIONADO del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk’usga
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Plano 20. Plano A-14 PLANO SECCIONADO del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk’usga
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Plano 21. Plano A-15 PLANO SECCIONADO del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk’usga
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Plano 22. Plano A-16 PLANO SECCIONADO del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’'usga
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Plano 23. Plano A-17 PLANO SECCIONADO del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’'usqa
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Plano 24. Plano A-18 Planta sector académico nivel 1- NPT +8.00 del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’'usqa
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Plano 25. Plano A-19 Planta sector académico nivel 2- NPT +13.00 del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’'usqa

i

55 o R
8 Ia-n

=k gy

20|

£
o

ERIL

CUADRD DE PANDS - MAMPARA

CUADRD DE YANDS - VENTANAS
T T T

Co—
CUADRD DE VANDS - PUERTAS
e T s
m e e

<

i

b Tyt

¢
f

g

e =
ORI B
USTCACTON PROYECTO BACHILLER PLANO ESCALA LAMINA
W WAYK'USQA MONICA TERESA RU LLAMPAST ns
2 COMPLEJO GASTRONOMICO —STToR P"::Iﬁ :::(::Tg" —— A 1 9
= 2 i DE CARACTER EDUCATIVO EN = -
NIVERSI SAN £ { NIVEL 2 - NPT +13.00

I wli, JNI : E f; L?:\ DU:AU LA L PTG LA CIUDAD DE CUSCO ARQ RODRIGO AMOROS FIGUEROA 02019

Elaboracién: Proyecto de tesis



Plano 26. Plano A-20 Planta sector académico nivel 2- NPT +18.00 del Complejo gastronédmico de caracter educativo Wayk’'usqa

0

wosTe

ESCALA: 1:250

s r
4L LTI

¥
o Iy s Ty

g lE
=

S5 smemnt
LB

B ‘)% LR
- 80 24

45

=
CUADR0 DE YANDS - PUERTAS

—®
i l
PROYECTO BACHILLER PLANO ESCALA LAMINA
WAYK'USQA MONICA TERESA RU LLAMPAST "z
COMPLEJO GASTRONOMICO —TTER it TECHA
DE CARACTER EDUCATIVO EN NIVEL 3 - NPT #18.00 -
LA CIUDAD DE CUsCO 45 RODRIGO AMOROS TIGUEROR. : JUNIO- 2019

Elaboracién: Proyecto de tesis

100



Plano 27. Plano A-21 Cortes Sector A-A’

, B-B’ C-C’ del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk'usqa
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Plano 28. Plano A-22 Elevacién Sector A-A’, B-B’ C-C’ del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk’usqga
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Plano 29. Plano T-01 Plano de trazado y plataformas del Complejo gastronémico de caracter educativo Wayk’usga
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Plano 30. Plano D-01 Detalle de circulacion vertical del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk’usqa
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Plano 31. Plano D-02 Cortes del sector del Complejo gastrondmico de caracter educativo Wayk'usga
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Figura 60. Primera Vista 3D del Intituto gastronémico del ‘Complejo Gastrondmico Wayk’usga en la provincia de Cusco’
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Figura 61. Segunda Vista 3D del Instituto gastronémico del ‘Complejo Gastronémico Wayk’usga en la provincia de Cusco’
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